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お客さまの目的地でありたいという、私たちの使命を象徴しています。

楽億皇家渡假酒店
都会のリゾート
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文／黄開洋

各
家
庭
が
自
宅
で
醸
造
酒
「
老
酒
（
ラ
オ

チ
ュ
ウ
）
」
を
仕
込
む
風
景
は
、
馬
祖
の
冬

の
風
物
詩
だ
。
住
居
が
狭
い
台
北
で
は
見
る

こ
と
が
な
い
、
田
舎
の
平
屋
に
ず
ら
り
と
並

べ
た
オ
レ
ン
ジ
や
ブ
ル
ー
の
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク

製
の
甕
で
発
酵
を
行
う
風
景
か
ら
は
、
馬
祖

の
人
た
ち
の
豪
放
な
性
格
が
感
じ
ら
れ
る
。

こ
の
種
の
も
ち
米
と
紅
麹
を
混
ぜ
合
わ
せ
た

郷
土
の
味
づ
く
り
は
、
二
十
四
節
気
の
「
小

雪
」
後
に
、
蒸
し
た
大
量
の
も
ち
米
に
紅
麹

を
加
え
、
翌
年
の
紅
糟
（
紅
麹
を
使
っ
た
酒

の
酒
か
す
）
と
老
酒
造
り
の
準
備
を
す
る
こ

と
か
ら
始
ま
る
。

老
酒
造
り
は
非
常
に
複
雑
だ
。
も
ち
米
、

紅
麹
、
水
を
お
よ
そ
10
対
1
対
10
の
比
率
で

混
合
し
（
各
家
庭
に
秘
密
の
レ
シ
ピ
が
あ

る
）
、
定
期
的
に
攪
拌
し
な
け
れ
ば
な
ら
な

い
。
そ
う
し
て
完
全
に
発
酵
さ
せ
て
初
め
て
、

高
品
質
の
老
酒
が
生
ま
れ
る
の
だ
。
良
い
老

酒
は
酸
味
が
な
く
、
紅
糟
は
色
鮮
や
か
で
、

酒
の
良
い
香
り
が
鼻
を
く
す
ぐ
る
。

た
だ
し
、
比
率
が
正
し
く
て
も
必
ず
成
功

す
る
保
証
は
な
い
。
そ
の
日
の
湿
度
や
、
甕

の
内
部
が
き
ち
ん
と
殺
菌
さ
れ
て
清
潔
だ
っ

た
か
ど
う
か
も
重
要
で
、
太
陽
に
よ
く
晒
さ

れ
た
甕
で
な
い
と
、
ま
ろ
や
か
な
老
酒
が
で

き
な
い
と
い
わ
れ
て
い
る
。
昔
の
人
は
、
酒

造
り
を
成
功
さ
せ
る
た
め
に
「
老
酒
造
り
の

最
中
に
悪
い
こ
と
を
話
し
て
は
な
ら
な
い
」

と
し
て
、
紅
糟
が
酸
味
を
帯
び
て
悪
く
な
る

こ
と
を
防
ぐ
た
め
に
、
妊
婦
で
さ
え
穢
れ
が

あ
る
と
み
な
し
、
酒
造
り
に
参
加
す
る
こ
と

を
許
さ
な
か
っ
た
。
時
代
が
変
わ
り
、
そ
の

よ
う
な
禁
忌
は
過
去
の
も
の
に
な
っ
た
が
、

老
酒
造
り
の
過
程
が
ど
れ
ほ
ど
複
雑
で
、
先

人
が
厳
し
く
酒
造
り
を
行
っ
て
い
た
か
と
い

う
こ
と
は
、
現
在
も
理
解
さ
れ
て
い
る
。

馬
祖
の
人
は
紅
糟
を
料
理
に
多
用
す
る
。

紅
糟
魚
、
紅
糟
鶏
、
紅
糟
肉
な
ど
は
そ
の
代

表
的
な
も
の
だ
。
紅
糟
魚
と
紅
糟
鶏
は
女
性

の
産
後
の
栄
養
補
給
の
た
め
に
不
可
欠
な
料

理
で
、
産
後
の
女
性
は
紅
糟
鶏
を
食
べ
る
。

鶏
の
脂
と
紅
糟
の
酒
う
ま
み
が
溶
け
合
い
、

油
と
酒
の
香
り
が
す
る
ス
ー
プ
は
健
康
増
進

効
果
が
あ
る
と
い
わ
れ
て
お
り
、
そ
の
た
め

馬
祖
で
は
妊
婦
が
お
酒
を
飲
ま
な
い
と
い
う

の
は
想
像
も
で
き
な
い
こ
と
だ
。
紅
糟
肉
は
、

ま
ず
紅
糟
を
中
華
鍋
で
香
り
が
出
る
ま
で
炒

時間をかけた発酵が
生み出す馬祖の滋味

FOUNTAIN新活水
コラム 第4回

自家製紅麹（撮影／黄開洋）

民家の屋根瓦（版権／馬祖国際芸術島提供・撮影／鄭鼎）
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め
、
さ
ら
に
醤
油
と
砂
糖
に
漬
け
込
ん
だ
豚

バ
ラ
肉
を
加
え
て
炒
め
、
最
後
に
水
を
加
え
て

ゆ
っ
く
り
と
肉
に
味
を
し
み
込
ま
せ
る
。
ま
た

以
前
、
漁
師
が
冬
に
海
に
出
る
際
に
は
、
出
航

前
に
老
酒
を
使
っ
た
煮
卵
を
作
っ
て
身
体
を
温

め
、
外
洋
の
寒
さ
に
対
抗
す
る
労
働
の
エ
ネ
ル

ギ
ー
を
補
給
し
て
い
た
。

紅
糟
を
使
っ
た
家
庭
料
理
だ
け
で
な
く
、

煮
込
み
料
理
の
滷
味
（
ル
ー
ウ
ェ
イ
）
も
、
現

代
の
馬
祖
の
名
物
料
理
と
な
っ
て
い
る
。
軍
事

管
制
が
敷
か
れ
た
時
代
、
馬
祖
に
や
っ
て
き
た

5
万
人
の
軍
人
に
よ
り
、
葱
油
餅
（
ネ
ギ
パ

イ
）
、
大
滷
麺
（
あ
ん
か
け
麺
）
、
滷
味
な
ど
、

様
々
な
地
方
の
料
理
の
作
り
方
が
紹
介
さ
れ
、

民
間
に
普
及
し
た
。
当
初
、
多
く
の
部
隊
が
購

買
部
を
経
営
し
て
お
り
、
四
川
、
福
建
、
北
京

な
ど
、
中
国
各
地
方
の
料
理
を
販
売
し
て
い
た

た
め
、
馬
祖
の
人
々
も
辛
い
物
の
味
を
覚
え
、

現
地
の
生
活
に
な
じ
ん
だ
料
理
の
特
色
を
発
展

さ
せ
て
い
っ
た
。
馬
祖
の
人
は
忙
し
い
た
め
、

家
族
そ
ろ
っ
て
食
事
が
で
き
な
い
こ
と
が
多
い
。

新
鮮
な
状
態
を
保
て
る
滷
味
は
、
留
守
番
の
子

供
た
ち
の
食
事
に
、
忙
し
い
両
親
が
仕
事
の
合

間
に
す
ぐ
に
食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
お
か
ず
と

し
て
、
非
常
に
優
れ
た
料
理
な
の
だ
。

滷
味
は
、
生
姜
、
八
角
、
醤
油
を
鍋
に
入
れ
、

少
し
ず
つ
水
を
加
え
な
が
ら
加
熱
し
、
鶏
も
も

肉
、
手
羽
先
、
煮
卵
、
押
し
豆
腐
な
ど
を
加
え

て
煮
込
み
、
火
を
止
め
て
冷
ま
し
て
か
ら
冷
凍

す
る
。
現
在
、
滷
味
は
昔
は
貴
重
だ
っ
た
揚
げ

物
と
と
も
に
、
馬
祖
の
食
卓
を
代
表
す
る
二
大

料
理
と
な
り
、
廟
の
祭
祀
の
際
に
も
八
仙
卓
（
供

物
台
）
に
登
場
す
る
料
理
と
な
っ
て
い
る
。
か

つ
て
駐
屯
軍
の
膨
大
な
需
要
に
応
え
る
た
め
に
、

馬
祖
に
は
独
自
の
醤
油
醸
造
所
ま
で
設
け
ら
れ
、

醤
油
と
各
種
調
味
料
が
生
産
さ
れ
て
い
た
。
こ

れ
ら
は
す
べ
て
、
軍
事
管
制
時
代
の
名
残
だ
。

紅
糟
と
滷
味
は
、
ど
ち
ら
も
発
酵
の
香
気

を
ま
と
っ
て
い
る
。
前
者
は
も
ち
米
に
紅
麹

を
加
え
て
発
酵
さ
せ
た
老
酒
と
酒
か
す
を
、

後
者
は
小
麦
を
発
酵
さ
せ
た
醤
油
を
加
え
て

食
材
を
煮
込
ん
だ
香
り
だ
。
馬
祖
列
島
が
醸

し
出
す
の
は
人
の
性
質
や
情
感
だ
け
で
な
く
、

生
活
の
知
恵
、
ア
イ
デ
ン
テ
ィ
テ
ィ
に
つ
な

が
る
滋
味
と
生
活
の
記
憶
だ
。
こ
れ
ら
の
料

理
は
馬
祖
の
料
理
の
風
景
の
中
で
、
最
も
普

遍
的
な
も
の
と
な
っ
て
い
る
。

『FOUNTAIN新活水』の毎号のテーマは社会の脈動と密接に関連しています。

文化的観点から、地域・境界・世代を超えて交差する精神を強調し、重要な問

題や現象の詳細な討論と発掘を行っています。鮮烈な視覚的美学が魅力の雑誌

は文化的対話を構築するための重要なプラットフォームになっています。

雑誌『FOUNTAIN新活水』とは

潮間帯の美味、海瓜子蛤（ヒメアサリ）（撮影／王建華）

食物を風で乾燥させ新鮮さを保つ乾物づくり（撮影／王建華） 馬祖の日常の食卓（撮影／黄開洋）

※本編は新活水 27 号の掲載記事を再編集したものです。03 コラム
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企画構成 /高田雅子 文 /高田雅子 写真 /陳正国 ･季子弘 ･宋育玫

木

都

の

旅

04

嘉
義
は
日
本
時
代
に
は
林
業

で
栄
え
、
「
木
都
」
と
呼
ば

れ
た
。
当
時
、
阿
里
山
で
切

り
出
さ
れ
た
ヒ
ノ
キ
な
ど
の

原
木
は
阿
里
山
森
林
鉄
道
に

よ
り
運
搬
さ
れ
た
後
、
嘉
義

で
材
木
に
加
工
さ
れ
、
各
地

へ
出
荷
さ
れ
た
。
こ
の
た
め

嘉
義
市
内
に
は
製
材
所
や
木

造
の
日
本
式
宿
舎
な
ど
を
は

じ
め
と
す
る
当
時
の
建
物
が

数
多
く
残
っ
て
い
る
。
街
を

歩
け
ば
、
い
ま
な
お
息
づ
く

日
本
時
代
の
記
憶
に
ふ
れ
る

こ
と
が
で
き
る
だ
ろ
う
。

嘉義市

台南市

嘉義県

雲林県

嘉義
高雄

台湾鉄道
嘉義駅
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台
湾
鉄
道
嘉
義
駅
の
北
東
約
1
㎞
に
位
置
す
る
北
門

駅
は
、
1
9
1
2
年
（
大
正
元
年
）
に
阿
里
山
森
林

鉄
道
が
開
通
し
た
際
、
起
点
駅
の
「
北
門
驛
」
と
し

て
開
業
し
た
。
駅
舎
は
建
材
に
阿
里
山
の
タ
イ
ワ
ン

ベ
ニ
ヒ
ノ
キ
が
使
わ
れ
た
、
和
の
佇
ま
い
を
持
つ
美

し
い
建
物
。
駅
西
側
に
は
鉄
道
車
庫
や
整
備
工
場
が

残
っ
て
お
り
、
公
園
と
し
て
公
開
さ
れ
て
い
る
。
園

内
で
は
引
退
し
た
蒸
気
機
関
車
や
デ
ィ
ー
ゼ
ル
機
関

車
、
旅
客
車
両
、
貨
物
車
両
の
ほ
か
、
円
形
転
車
台

を
間
近
に
見
る
こ
と
が
で
き
る
。
タ
イ
ミ
ン
グ
が
合

え
ば
、
線
路
を
走
る
現
役
の
森
林
鉄
道
に
出
合
う
こ

と
も
。
鉄
道
フ
ァ
ン
必
見
の
ス
ポ
ッ
ト
だ
。

阿
里
山
森
林
鉄
道
（
正
式
名
称
：
阿
里
山
林
業
鉄

路
）
は
1
9
0
6
年
（
明
治
39
年
）
に
建
設
工
事
が

開
始
さ
れ
た
産
業
鉄
道
。
複
雑
な
ル
ー
プ
線
、
ス

イ
ッ
チ
バ
ッ
ク
構
造
な
ど
、
登
山
鉄
道
の
特
殊
な
工

法
が
使
用
さ
れ
て
お
り
、
歴
史
的
価
値
の
非
常
に
高

い
世
界
遺
産
級
の
登
山
鉄
道
だ
。
現
在
の
起
点
駅

は
嘉
義
駅
で
、
台
湾
鉄
道
と
1
番
ホ
ー
ム
を
共
用

し
て
い
る
。
ぜ
ひ
嘉
義
に
宿

泊
し
て
、
森
林
鉄
道
で
海
抜

2
0
0
0
m
を
超
え
る
阿
里

山
を
登
り
、
巨
木
が
佇
む
神

木
の
森
を
訪
ね
て
み
た
い
。

阿
里
山
森
林
鉄
路
車
庫
園
区

阿
里
山
森
林
鉄
道

「 木 都 」
歴 史 探 訪

ディーゼル機関車と蒸気機関車
円形転車台　

嘉義機車庫

嘉義駅1番ホーム 香林神木

神木駅～阿里山駅間の大カーブ

北門驛

 嘉義市東区林森西路 2号         8:00-18:00    

阿里山林業鉄道と文化遺産管理処（日本語）   
 afrch.forest.gov.tw/Ja

06

阿
里
山
森
林
鉄
路
車
庫
園
区
の
線
路
を
挟

ん
だ
北
側
に
位
置
す
る
「
阿
里
山
林
業

村
」
に
は
、
阿
里
山
で
伐
採
さ
れ
た
ヒ
ノ

キ
の
製
材
を
行
っ
て
い
た
「
嘉
義
製
材

所
」
が
残
っ
て
い
る
。
日
本
政
府
に
よ
り

1
9
1
0
年
（
明
治
43
年
）
に
国
有
化
さ

れ
た
阿
里
山
で
1
9
1
2
年
（
大
正
元

年
）
に
官
営
事
業
と
し
て
伐
採
事
業
が
始

ま
る
と
、
1
9
1
4
年
（
大
正
3
年
）
に

は
貯
木
場
と
嘉
義
製
材
所
が
完
成
し
た
。

工
場
は
当
時
、
「
東
洋
一
」
と
呼
ば
れ
る

世
界
最
先
端
の
設
備
を
誇
り
、
こ
こ
で
製

材
さ
れ
た
材
木
は
日
本
や
台
湾
各
地
に
運

ば
れ
て
い
っ
た
。
現
在
、
嘉
義
製
材
所
の

製
材
工
場
、
事
務
所
、
動
力
室
、
鋸
屑

室
、
乾
燥
室
な
ど
が
嘉
義
市
の
歴
史
建
築

に
指
定
さ
れ
、
そ
の
他
の
建
築
物
と
と
も

に
一
般
公
開
さ
れ
て
い
る
。

林
業
村
の
西
端
に
は
台
湾
の
芸

術
家
・
王
文
志
氏
の
制
作
に
よ

る
大
型
イ
ン
ス
タ
レ
ー
シ
ョ
ン

作
品
「
森
林
之
歌
」
が
設
置
さ

れ
て
い
る
。
デ
ザ
イ
ン
コ
ン
セ

プ
ト
は
阿
里
山
森
林
鉄
道
と
阿

里
山
の
神
木
。
籐
で
編
ま
れ
た

ト
ン
ネ
ル
は
卵
型
の
ド
ー
ム
に

続
い
て
い
る
。
ブ
ナ
と
ヒ
ノ
キ

を
ふ
ん
だ
ん
に
使
用
し
た
内
部

の
空
間
は
清
々
し
い
木
の
香
り

が
漂
い
、
ま
る
で
阿
里
山
の
自

然
の
中
に
立
っ
て
い
る
か
の
よ

う
。
「
木
都
」
に
ふ
さ
わ
し
い

芸
術
作
品
だ
。

阿
里
山
森
林
鉄
道
北
門
駅
の
南
側
は
、
日
本

時
代
に
嘉
義
林
場
の
宿
舎
が
あ
っ
た
場
所
。

2
0
1
4
年
に
、
現
存
す
る
28
棟
の
日
本
家

屋
の
宿
舎
を
リ
ノ
ベ
ー
シ
ョ
ン
し
、
文
化
施

設
の
「
檜
意
森
活
村
」
が
オ
ー
プ
ン
し
た
。

宿
舎
の
建
物
は
す
べ
て
ヒ
ノ
キ
造
り
。
瓦
葺

き
の
宿
舎
の
間
を
歩
い
て
い
る
と
、
ま
る
で

昭
和
の
日
本
に
や
っ
て
き
た
よ
う
な
気
分
が

味
わ
え
る
。
園
内
で
は
「
森
林
文
化
創
造
」

を
テ
ー
マ
と
し
て
、
地
元
の
工
芸
品
や
農
産

物
、
ブ
ラ
ン
ド
な
ど
を
紹
介
し
て
い
る
。
散

策
を
楽
し
み
な
が
ら
、
嘉
義
な
ら
で
は
の
土

産
物
を
探
し
て
み
よ
う
。

阿
里
山
林
業
村

檜
意
森
活
村

タイワンベニヒノキをイメージした
オブジェがたつ「年輪広場」

製材工場の材木

製材所

森林之歌の内部 籐で編まれた森林之歌

 嘉義市東区林森東路 1号        
 10:00-18:00、

     屋外エリアは 24時間開放
  入園無料
 afrch.forest.gov.tw/Ja/0000271
（日本語） 21-8016    

阿里山林業村 嘉義製材所
 嘉義市東区林森西路 4号       
 9:00-17:00、月曜・火曜休園         入園無料
 afrch.forest.gov.tw/Ja/0000268（日本語）21-8016    

森林之歌　
 阿里山林業村西側文化路林森西路地下道そば
 24時間開放 

※夜間ライトアップあり 16    
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「
嘉
義
舊
監
獄
」
は
1
9
2
2
年
（
大
正
11

年
）
に
「
台
南
監
獄
嘉
義
支
監
」
と
し
て
完
成
し

た
刑
務
所
。
戦
後
に
「
台
湾
嘉
義
監
獄
」
と
改
称
し
た

後
、
1
9
9
4
年
に
嘉
義
監
獄
が
移
転
し
た
際
に
「
嘉
義
監
獄
嘉

義
分
監
」
と
な
っ
た
が
、
や
が
て
受
刑
者
の
減
少
に
よ
り
役
目
を

終
え
た
。
1
0
0
年
の
歴
史
を
持
つ
監
獄
は
2
0
0
5
年
に
国

定
古
跡
に
指
定
さ
れ
、
修
復
を
経
て
2
0
1
1
年
に
台
湾
唯
一
の

「
獄
政
博
物
館
」
と
し
て
生
ま
れ
変
わ
っ
た
。
敷
地
内
に
は
中
央

見
張
所
、
舎
房
、
工
場
、
浴
場
、
病
舎
な
ど
が
ほ
ぼ
完
全
な
形
で

残
さ
れ
て
い
る
。
な
か
で
も
看
守
が
監
視
を
行
う
中
央
見
張
所
か

ら
放
射
状
に
3
棟
の
舎
房
が
渡
り
廊
下
で
接
続
し
て
い
る
構
造

は
、
網
走
刑
務
所
な
ど
の
日
本
国
内
の
刑
務
所
と
共
通
す
る
様

式
で
興
味
深
い
。
刑
務
所
南
側
に
残
る
職
員
官
舎
群
も
リ
ノ
ベ
ー

シ
ョ
ン
さ
れ
、
工
房
や
展
覧
会
場
と
し
て
使
用
さ
れ
て
い
る
。

嘉
義
舊
監
獄

 嘉義市東区維新路 140号    
 平日 9:30・10:30・13:30・14:30・15:00、

     土曜・日曜 9:30・10:30・11:00・13:30・14:00・14:30・15:00、月曜休館
  入館無料         prisonmuseum.moj.gov.tw

※入館にはガイドツアー参加が必要（所要時間約 50分）  

中央見張所から舎房に続く渡り廊下

鉄格子がはまった扉が並ぶ舎房

独房

第二工場
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「
花
磚
」
と
は
、
金
型
で
凹
凸
の

あ
る
レ
リ
ー
フ
を
施
し
て
鮮
や
か

な
色
釉
で
彩
色
し
た
「
和
製
マ

ジ
ョ
リ
カ
タ
イ
ル
」
の
こ
と
。
大

正
か
ら
昭
和
の
は
じ
め
に
か
け
て

日
本
で
盛
ん
に
生
産
さ
れ
、
台
湾

に
輸
出
さ
れ
た
タ
イ
ル
が
「
台
湾

花
磚
」
の
源
流
だ
。
博
物
館
オ
ー

ナ
ー
の
徐
嘉
彬
氏
は
、
失
わ
れ
つ
つ
あ

る
花
柄
タ
イ
ル
の
文
化
を
惜
し
み
、

故
郷
の
嘉
義
で
日
本
時
代
の
木
材
商
店

だ
っ
た
建
物
を
購
入
し
、
台
湾
唯
一
の

花
柄
タ
イ
ル
「
台
湾
花
磚
」
の
博
物
館

を
立
ち
上
げ
た
。
館
内
に
は
台
湾
各
地

の
古
い
建
物
か
ら
集
め
ら
れ
た
数
千
枚

に
も
お
よ
ぶ
タ
イ
ル
が
収
蔵
さ
れ
て
い

る
。
古
民
家
の
中
で
息
を
吹
き
返
し
た

花
柄
タ
イ
ル
の
美
し
さ
は
必
見
！

2
0
2
0
年
に
オ
ー
プ
ン
し
た
美
術
館
。
前
身

は
1
9
3
6
年
（
昭
和
11
年
）
建
設
の
台
湾
総

督
府
専
売
局
嘉
義
支
局
（
戦
後
に
菸
酒
公
売
局

嘉
義
分
局
と
改
名
）
。
正
面
右
側
の
L
字
型
の

建
物
は
、
嘉
義
の
市
定
古
跡
に
指
定
さ
れ
て
い

る
旧
支
局
庁
舎
。
設
計
は
台
湾
総
督
府
専
売

局
技
師
の
建
築
家
・
梅
澤
捨
次
郎
で
、
丸
み
を

帯
び
た
外
観
が
優
美
な
建
物
だ
。
正
面
左
手
の

瓦
屋
根
の
建
物
は
戦
後
に
建
設
さ
れ
た
酒
類
倉

庫
。
中
央
の
日
本
時
代
建
設
の
倉
庫
は
、
壁
一

面
を
覆
う
ガ
ラ
ス
の
カ
ー
テ
ン
ウ
ォ
ー
ル
と
木

の
梁
の
組
み
合
わ
せ
が
明
る
く
モ
ダ
ン
な
空
間

を
演
出
。
木
材
の
温
も
り
が
、
か
つ
て
「
木

都
」
と
呼
ば
れ
た
嘉
義
の
歴
史
に
重
な
る
美
し

い
美
術
館
だ
。

台
湾
花
磚
博
物
館

嘉
義
市
立
美
術
館

（
旧
菸
酒
公
売
局
）

 嘉義市西区林森西路 282号      0905-012-390      1920t.com
 10:00-17:30、月曜・火曜休館（祝日の場合は開館）
  NT$100（チケットは館内の 150元以上の商品に 50元の割引券として使用可）

 嘉義市西区広寧街 101号      05-227-0016  
  大人 NT$50、6歳以上 12歳未満の児童 NT$25、

     65歳以上は平日無料・休日 NT$25   
 9:00-17:00、月曜休館           chiayiartmuseum.chiayi.gov.tw

柔らかな曲線を描く木の梁が印象的な吹き抜け 

展示室の天井に見える屋根の梁

旧台湾総督府専売局嘉義支局庁舎
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「
花
磚
」
と
は
、
金
型
で
凹
凸
の

あ
る
レ
リ
ー
フ
を
施
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鮮
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製
マ
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ョ
リ
カ
タ
イ
ル
」
の
こ
と
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台
湾

に
輸
出
さ
れ
た
タ
イ
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台
湾
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磚
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だ
。
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ー

ナ
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彬
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は
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つ
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あ
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花
柄
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イ
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の
文
化
を
惜
し
み
、

故
郷
の
嘉
義
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時
代
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木
材
商
店
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っ
た
建
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購
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し
、
台
湾
唯
一
の

花
柄
タ
イ
ル
「
台
湾
花
磚
」
の
博
物
館

を
立
ち
上
げ
た
。
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台
湾
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古
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建
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か
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ら
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数
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イ
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収
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い
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民
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吹
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し
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柄
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イ
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美
し
さ
は
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見
！

2
0
2
0
年
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オ
ー
プ
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し
た
美
術
館
。
前
身

は
1
9
3
6
年
（
昭
和
11
年
）
建
設
の
台
湾
総

督
府
専
売
局
嘉
義
支
局
（
戦
後
に
菸
酒
公
売
局

嘉
義
分
局
と
改
名
）
。
正
面
右
側
の
L
字
型
の

建
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は
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嘉
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市
定
古
跡
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る
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局
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舎
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台
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梅
澤
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瓦
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嘉
義
に
来
た
ら
必
ず
訪
れ
た
い
名
店
の
ひ

と
つ
。
店
頭
の
大
鍋
の
中
で
は
、
豚
骨

ス
ー
プ
と
あ
ふ
れ
ん
ば
か
り
の
白
菜
、
揚

げ
湯
葉
、
豚
バ
ラ
肉
、
キ
ク
ラ
ゲ
な
ど
の

具
材
が
煮
込
ま
れ
て
い
る
。
こ
の
具
が

た
っ
ぷ
り
の
ス
ー
プ
に
淡
水
魚
・
大
頭
鰱

（
コ
ク
レ
ン
）
の
頭
や
身
の
か
ら
揚
げ
を

加
え
る
と
、
ス
ー
プ
に
魚
の
か
ら
揚
げ
の

う
ま
み
が
溶
け
出
し
、
甘
み
と
う
ま
み
が

凝
縮
さ
れ
た
最
高
の
鍋

に
な
る
。
少
人
数
で
も

お
椀
に
よ
そ
っ
た
切
り

身
の
か
ら
揚
げ
入
り
の

ス
ー
プ
も
用
意
さ
れ
て

い
る
の
で
安
心
だ
。
約

70
年
に
わ
た
り
嘉
義
の

味
と
し
て
愛
さ
れ
る
名

物
料
理
を
ぜ
ひ
味
わ
っ

て
み
た
い
。

林
聰
明
沙
鍋
魚
頭

創
始
総
店

嘉 義 の
おいしいもの

 嘉義市東区中正路 361号    www.smartfish.com.tw
 12:00-22:00      ※臨時休業は公式サイトで告知

 嘉義市東区民権路 97号      facebook.com/TCSHHJRF
 10:00-20:00、木曜定休      ※臨時休業は Facebookページで告知

 嘉義市西区博愛路二段 13号    
 bit.ly/3yqMU4V      17:30-10:30、日曜定休      
※臨時休業は Facebookページで告知

鍋のほかに単品料理も充実している

火鶏肉飯

魯肉飯

魚肉粥

火鶏肉片切盤

滷火鶏爪

香ばしい黄金色のコクレンの頭のから揚げ

「
鶏
肉
飯
」
は
嘉
義
の
名
物
グ
ル

メ
。
本
場
の
嘉
義
で
は
火
鶏
（
七
面

鳥
）
の
肉
を
使
う
た
め
「
火
鶏
肉

飯
」
と
呼
ば
れ
る
こ
と
が
多
い
。
嘉

義
市
内
の
火
鶏
肉
飯
の
店
舗
数
の

合
計
は
コ
ン
ビ
ニ
4
社
の
店
舗
数
よ

り
多
い
と
い
う
、
嘉
義
市
民
の
ソ
ウ

ル
フ
ー
ド
だ
。
な
か
で
も
創
業
30
年

あ
ま
り
の
「
桃
城
三
禾
」
は
フ
ァ
ン

の
多
い
名
店
。
お
す
す
め
は
火
鶏
肉

の
細
切
れ
を
の
せ
た
「
火
鶏
肉
飯
」

と
、
し
っ
と
り
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
火
鶏

肉
の
切
り
身
「
火
鶏
肉
片
切
盤
」
。

珍
し
い
火
鶏
足
の
煮
込
み
「
滷
火
鶏

爪
」
も
ぜ
ひ
試
し
た
い
。

一
家
三
代
、
50
年
あ
ま
り
に
わ
た
り
淡

水
魚
・
草
魚
（
ソ
ウ
ギ
ョ
）
を
売
る
老

舗
。
ソ
ウ
ギ
ョ
は
活
魚
を
仕
入
れ
て
店

で
さ
ば
い
て
い
る
た
め
、
魚
肉
の
ほ
か

に
、
頭
や
皮
、
内
臓
、
魚
卵
、
尾
な
ど
、

珍
し
い
部
位
の
料
理
も
並
ぶ
。
人
気
の
「
草

魚
肉
粥
」
は
魚
肉
ス
ー
プ
に
ご
飯
を
入
れ
た
雑

炊
。
魚
肉
は
ひ
き
し
ま
っ
て
お
り
、
大
き
な
骨
は

あ
る
が
小
骨
は
な
く
食
べ
や
す
い
。
魚
肉
の
甘
み

を
引
き
立
て
る
あ
っ
さ
り
し
た
味

付
け
で
、
そ
の
ま
ま
で
も
、

ワ
サ
ビ
醤
油
を
つ
け
て
も

美
味
。
豚
肉
の
そ
ぼ
ろ
を

の
せ
た
魯
肉
飯
と
ス
ー
プ

を
合
わ
せ
て
い
た
だ
く

の
も
お
す
す
め
。

桃
城
三
禾
火
鶏
肉
飯

正
老
牌
草
魚
粥

10

早
朝
か
ら
地
元
民
で
に
ぎ
わ
う
伝

統
市
場
「
東
市
場
」
の
人
気
店
。

店
頭
で
は
休
む
こ
と
な
く
骨
付
き

豚
肉
の
か
ら
揚
げ
「
肉
骨
酥
（
排

骨
酥
）
」
を
揚
げ
て
お
り
、
店
周

辺
に
香
ば
し
い
匂
い
が
漂
っ
て

い
る
。
肉
骨
酥
と
大
根
を
入
れ

た
ス
ー
プ
「
肉
骨
酥
湯
」
は
店
の

看
板
メ
ニ
ュ
ー
だ
。
高
く
積
み

上
げ
ら
れ
た
蒸
籠
で
蒸
さ
れ
て

い
る
の
は
、
金
属
の
筒
に
も
ち

米
、
豚
肉
、
シ
イ
タ
ケ
な
ど
を
詰

め
た
お
こ
わ
。
豚
肉
の
う
ま
み

を
吸
っ
た
も
ち
米
は
格
別
の
美

味
し
さ
だ
。
豚
の
骨
髄
を
使
っ

た
「
龍
骨
髄
湯
」
な
ど
珍
し
い

ス
ー
プ
も
あ
る
。

袁
家
筒
仔
米
糕

現
炸
排
骨
酥

 嘉義市東区興中街 6号    
 9:00-18:00、月曜定休    
 facebook.com/Huang.cold.
noodles.inchiayi

 嘉義市東区忠孝路 166号   
 9:00-18:00、日曜定休  
 05-225-1387
※前日に電話予約可、売り切れ次第終了

 嘉義市東区忠孝路光彩街東市場
飲食区 16号  

 6:00-14:00、火曜定休
上から時計回りで龍骨髄湯、肉骨酥、筒仔米糕、肉骨酥湯

嘉
義
に
来
た
ら
、
こ
の
土

地
独
特
の
和
え
麺
「
嘉
義

涼
麺
」
も
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み

た
い
。
「
黄
記
」
は
カ
フ
ェ
風

の
お
洒
落
な
お
店
で
涼
麺
が
い
た

だ
け
る
人
気
食
堂
。
平
打
ち
の
中
太
麺

の
上
に
キ
ュ
ウ
リ
の
細
切
り
を
の
せ
、
マ
ヨ

ネ
ー
ズ
ベ
ー
ス
の
白
い
た
れ
、
胡
麻
だ
れ
、

醤
油
だ
れ
、
お
ろ
し
ニ
ン
ニ
ク
を
か
け
る
と

出
来
上
が
り
。
よ
く
か
き
混
ぜ
て
か
ら
食
べ

る
と
、
甘
じ
ょ
っ
ぱ
い
た
れ
の
組
み
合
わ
せ

は
意
外
と
ク
セ
に
な
る
美
味
し
さ
だ
。
ラ
ー

油
や
半
熟
卵
を
合
わ
せ
て
も
美
味
。

創
業
30
年
の
老
舗
。
「
水
晶
餃
」
は
、
で
ん

ぷ
ん
の
皮
で
豚
肉
と
シ
ャ
ク
シ
ャ
ク
と
し

た
食
感
の
マ
メ
科
の
野
菜
「
豆
薯
（
ヒ
カ

マ
）
」
を
包
ん
で
蒸
し
あ
げ
た
も
の
で
、

透
明
な
餃
子
の
よ
う
な
見
た
目
を
し
て
い

る
。
餡
は
甘
め
の
味
付
け
で
、
そ
の
ま
ま

食
べ
て
も
十
分
美
味
し
い
。
テ
イ
ク
ア
ウ

ト
専
門
だ
が
、
毎
日
行

列
が
絶
え
ず
2
0
0
0

個
を
売
り
上
げ
る
と
い

う
。
確
実
に
購
入
す
る

に
は
前
日
に
電
話
予
約

が
お
す
す
め
。

黄
記
涼
麺
涼
圓

北
回
水
晶
餃
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嘉 義 の
あま い も の

た
っ
ぷ
り
具
だ
く
さ
ん
の
か
き

氷
が
楽
し
め
る
昔
な
が
ら
の
素

朴
な
店
。
看
板
メ
ニ
ュ
ー
の

「
綜
合
冰
」
は
、
タ
ロ
イ
モ
や

愛
玉
ゼ
リ
ー
、
仙
草
ゼ
リ
ー
、

う
ど
ん
の
よ
う
な
麺
状
の
タ
ピ

オ
カ
「
粉
條
」
、
わ
ら
び
餅
の

よ
う
な
「
黒
糖
粉
粿
」
な
ど
多

彩
な
ト
ッ
ピ
ン
グ
か
ら
6
種
類

選
ん
で
か
き
氷
に
加
え
る
こ
と

が
で
き
る
。

正
老
牌
北
興

榕
樹
下
粉
條
冰

90
年
近
く
に
わ
た
り
嘉
義
人
に
愛
さ
れ
て
い

る
人
気
店
。
南
門
ロ
ー
タ
リ
ー
東
側
の
路
上

で
炭
の
入
っ
た
七
輪
で
杏
仁
茶
を
温
め
る

オ
ー
ナ
ー
の
周
り
に
は
、
朝
早
く
か
ら
大
勢

の
フ
ァ
ン
が
詰
め
か
け
る
。
熱
々
の
杏
仁
茶

に
油
條
（
揚
げ
パ
ン
）
を
浸
し
な
が
ら
食
べ

る
の
が
、
嘉
義
な
ら
で
は
の
朝
食
風
景
だ
。

常
連
客
に
な
ら
っ
て
、
甘
い
杏
仁
茶
に
生
の

卵
黄
を
加
え
、
ま
ろ
や
か
な
卵
の
香
り
を
楽

し
む
の
も
お
す
す
め
。

創
業
60
年
ほ
ど
に
な
る
と
い

う
豆
腐
プ
リ
ン
「
豆
花
」
の

専
門
店
。
滑
ら
か
な
食
感
の

豆
花
は
、
シ
ロ
ッ
プ
の
代
わ

り
に
豆
乳
を
加
え
て
い
る
の

が
特
徴
で
、
大
豆
の
香
り
と

甘
み
を
あ
ま
す
と
こ
ろ
な
く

味
わ
え
る
逸
品
だ
。
ト
ッ

ピ
ン
グ
は
煮
込
ん
だ
花
生

（
落
花
生
）
、
紅
豆
（
小

豆
）
、
緑
豆
、
薏
仁
（
ハ

ト
麦
）
、
珍
珠
（
タ
ピ
オ

カ
）
か
ら
選
べ
る
。

い
ま
嘉
義
で
最
も
人
気
の

あ
る
ド
リ
ン
ク
ス
タ
ン

ド
。
凍
頂
烏
龍
茶
に
屏
東

県
産
の
レ
モ
ン
を
合
わ
せ

た
「
凍
頂
檸
檬
」
や
、
緑

茶
に
パ
ッ
シ
ョ
ン
フ
ル
ー

ツ
と
オ
レ
ン
ジ
を
合
わ
せ

た
「
香
橙
百
香
緑
茶
」

な
ど
、
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な

テ
ィ
ー
ド
リ
ン
ク
が
人
気
。

碳
焼
杏
仁
茶

阿
娥
豆
花

源
興
御
香
屋

 嘉義市東区民族路 191号        5:30-10:00、売り切れ次第終了  

 嘉義市東区延平街（文化路夜市わき）  
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 嘉義市西区中山路 321号
 10:00-20:00、土曜・日曜 10:00-21:00、月曜・火曜定休     
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左：香橙百香緑茶　右：凍頂檸檬

花生豆花

珍珠豆花

卵黄入りの杏仁茶と油條
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嘉 義 の
あま い も の

た
っ
ぷ
り
具
だ
く
さ
ん
の
か
き

氷
が
楽
し
め
る
昔
な
が
ら
の
素

朴
な
店
。
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板
メ
ニ
ュ
ー
の

「
綜
合
冰
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は
、
タ
ロ
イ
モ
や

愛
玉
ゼ
リ
ー
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仙
草
ゼ
リ
ー
、

う
ど
ん
の
よ
う
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麺
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の
タ
ピ

オ
カ
「
粉
條
」
、
わ
ら
び
餅
の

よ
う
な
「
黒
糖
粉
粿
」
な
ど
多

彩
な
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ッ
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グ
か
ら
6
種
類
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か
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仁
茶
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仁
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た
っ
ぷ
り
具
だ
く
さ
ん
の
か
き

氷
が
楽
し
め
る
昔
な
が
ら
の
素

朴
な
店
。
看
板
メ
ニ
ュ
ー
の

「
綜
合
冰
」
は
、
タ
ロ
イ
モ
や

愛
玉
ゼ
リ
ー
、
仙
草
ゼ
リ
ー
、

う
ど
ん
の
よ
う
な
麺
状
の
タ
ピ

オ
カ
「
粉
條
」
、
わ
ら
び
餅
の

よ
う
な
「
黒
糖
粉
粿
」
な
ど
多

彩
な
ト
ッ
ピ
ン
グ
か
ら
6
種
類

選
ん
で
か
き
氷
に
加
え
る
こ
と

が
で
き
る
。

文
化
路
夜
市
ち
か
く
の
路

地
に
た
つ
小
さ
な
カ
フ
ェ
。

店
名
の
「
蕨
」
の
字
は
、
店

頭
や
店
内
を
飾
る
シ
ダ
植
物

に
由
来
す
る
。
ガ
ラ
ス
張
り

の
店
舗
正
面
か
ら
柔
ら
か
い

日
差
し
が
室
内
に
差
し
込
む

と
、
白
を
基
調
と
し
た
イ
ン

テ
リ
ア
に
大
き
さ
も
形
も
さ

ま
ざ
ま
な
シ
ダ
植
物
の
緑
が

映
え
、
リ
ラ
ッ
ク
ス
し
た
居

心
地
の
良
い
雰
囲
気
を
作
り

出
す
。
デ
ザ
ー
ト
の
提
供
は

午
前
10
時
か
ら
。
散
策
の
途

中
に
立
ち
寄
り
、
コ
ー
ヒ
ー

と
ワ
ッ
フ
ル
を
味
わ
い
な
が

ら
、
ゆ
っ
く
り
と
し
た
ひ
と

と
き
を
過
ご
し
た
い
。
朝
食

や
ラ
ン
チ
に
は
特
製
サ
ン
ド

イ
ッ
チ
が
お
す
す
め
。

駅
前
の
繁
華
街
か
ら
約
3
㎞
の
郊
外

に
あ
る
カ
フ
ェ
。
古
い
民
家
を
改
造

し
た
店
舗
は
正
面
の
壁
一
面
が
ガ
ラ

ス
張
り
で
温
室
の
よ
う
。
白
い
壁
の

店
内
は
天
井
の
梁
と
木
製
の
イ
ン
テ

リ
ア
が
山
小
屋
の
よ
う
な
雰
囲
気
を

生
み
出
し
、
ふ
ん
だ
ん
に
置
か
れ
た

観
葉
植
物
が
空
間
に
潤
い
を
添
え
て

い
る
。
お
す
す
め
は
豆
と
抽
出
方

法
が
選
べ
る
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ
ィ
コ
ー

ヒ
ー
。
な
か
で
も
ビ
ー
ル
の
よ
う
に

サ
ー
バ
ー
で
注
ぐ
「
玖
咖
啡
」
は
、

冷
水
で
抽
出
し
た
コ
ー
ヒ
ー
に
窒
素

ガ
ス
を
加
え
た
ナ
イ
ト
ロ
コ
ー
ル
ド

ブ
リ
ュ
ー
コ
ー
ヒ
ー
で
、
ク
リ
ー

ミ
ー
な
泡
と
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

が
楽
し
め
る
。
コ
ー
ヒ
ー
好
き
な
人

に
お
す
す
め
の
カ
フ
ェ
だ
。

蕨
醒
咖
啡

玖Café

ケーキ類も充実している

玖咖啡

嘉 義 の
個性派カフェ

 嘉義市東区興業東路 387号          05-216-2626           13:00-22:00、木曜定休 
  ミニマムチャージ：1人ドリンク 1杯、コンセント利用：1回 NT$20   
 facebook.com/jioucafe

 嘉義市西区忠義街 138号      05-225-8191
 8:30-18:00      ミニマムチャージ：1人ドリンク 1杯
 facebook.com/FernsCoffee.138
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「
新
台
湾
餅
舖
」
の
人
気
パ

イ
饅
頭
の
詰
め
合
わ
せ
。
8

個
入
り
の
ギ
フ
ト
ボ
ッ
ク
ス

は
、
杏
仁
餡
入
り
の
「
水
晶

杏
仁
」
、
緑
豆
餡
の
「
緑
豆

沙
」
、
緑
豆
餡
で
豚
肉
の
煮

込
み
を
包
ん
だ
「
滷
肉
豆

沙
」
、
冬
瓜
と
豚
肉
の
煮
込

み
入
り
の
「
冬
瓜
肉
餅
」
の

4
種
が
楽
し
め
る
。
常
温
保

存
2
週
間
。

桃
仔
尾
酥
皮
餅

A

「
新
台
湾
餅
舖
」
は
嘉
義
市
の
ラ
ン
ド
マ
ー
ク

「
中
央
噴
水
池
」
前
に
位
置
す
る
菓
子
店
。
前

身
は
1
9
0
1
年
（
明
治
34
年
）
に
日
本
人
が

開
い
た
和
菓
子
店
で
、
戦
後
に
台
湾
人
の
弟
子

が
店
名
を
改
め
店
を
引
き
継
い
だ
。
「
神
木
羊

羹
」
は
1
9
8
0
年
に
日
本
の
和
菓
子
職
人
に

指
導
を
受
け
て
誕
生
し
た
看
板
商
品
。
ギ
フ
ト

ボ
ッ
ク
ス
は
小
豆
、
梅
、
栗
、
ジ
ャ
ス
ミ
ン

茶
、
黒
糖
の
5
種
類
の
詰
め
合
わ
せ
。
な
め
ら

か
な
食
感
と
ほ
ど
よ
い
甘
さ
の
羊
羹
は
、
高
級

感
の
あ
る
化
粧
箱
入
り
で
大
切
な
方
へ
の
贈
り

物
に
最
適
。
常
温
保
存
4
か
月
。

「
一
茶
工
房
」
は
、
「
あ
な
た
が

飲
む
お
茶
は
、
私
た
ち
が
自
ら
育

て
た
お
茶
」
と
い
う
姿
勢
を
貫
く

茶
葉
店
。
人
気
の
「
穀
雨
烏
龍
」

は
阿
里
山
の
自
家
茶
園
で
手
摘
み

し
た
茶
葉
を
使
っ
た
半
発
酵
の
烏

龍
茶
。
水
色
は
透
き
通
っ
た
黄
金

色
で
、
一
口
飲
む
と
華
や
か
な
香

り
と
春
風
の
よ
う
な
爽
や
か
な
甘

み
が
口
の
中
に
広
が
る
。
缶
入
り

の
ほ
か
、
袋
詰
め
、
テ
ィ
ー
バ
ッ

グ
タ
イ
プ
も
あ
り
。

神
木
羊
羹

阿
里
山
烏
龍
茶

穀
雨
烏
龍

A

B

嘉 義 の
お み や げ 

新台湾餅舖
 嘉義市西区中山路 294号   
 8:30-21:30       newtaiwan-bakery.com.twA B

1

1

民権路
北興街

博
愛
路
一
段

中山路

中正路

垂楊路

垂楊路

延平路

光彩街

宣
信
街

興業東路

林森東路

維
新
路

忠
孝
路

忠
孝
路

文
化
路

吳
鳳
北
路忠

義
街

興
中
街

西
栄
路

広
寧
街

民
生
北
路

一茶工房 嘉義垂楊本店

嘉義市立美術館

台湾鉄道
嘉義駅

蕨醒咖啡

阿娥豆花
碳焼杏仁茶

林聰明沙鍋魚頭 
創始総店

黄記涼麺涼圓

玖Café

源興御香屋

北回水晶餃

嘉義舊監獄檜意森活村
阿里山森林

鉄路車庫園区

阿里山林業村

正老牌北興榕樹下粉條冰

森林之歌

桃城三禾火鶏肉飯

正老牌草魚粥

台湾花磚博物館

新台湾餅舖

159

163
159甲

袁家筒仔米糕
現炸排骨酥

18

1
玉山路

友
忠
路

楽億皇家渡假酒店

嘉楠風華酒店 台湾鉄道
嘉義駅159

159
159甲

一茶工房 嘉義垂楊本店
 嘉義市西区垂楊路 563号 
 11:00-21:00       theonetea.com

 台湾鉄道嘉義駅から徒
歩または公共レンタサ
イクルで各スポットへ

Google Map

嘉義市Youbike     
 chiayi.youbike.com.tw/
home

ミニサーキットのキッズカート

※ 本品には肉製品が含まれているため日本に持ち込めません。 

台湾国内でお楽しみください。
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宣
信
街

興業東路

林森東路

維
新
路

忠
孝
路

忠
孝
路

文
化
路

吳
鳳
北
路忠

義
街

興
中
街

西
栄
路

広
寧
街

民
生
北
路

一茶工房 嘉義垂楊本店

嘉義市立美術館

台湾鉄道
嘉義駅

蕨醒咖啡

阿娥豆花
碳焼杏仁茶

林聰明沙鍋魚頭 
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黄記涼麺涼圓

玖Café

源興御香屋

北回水晶餃
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阿里山森林

鉄路車庫園区

阿里山林業村

正老牌北興榕樹下粉條冰

森林之歌

桃城三禾火鶏肉飯
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159

163
159甲

袁家筒仔米糕
現炸排骨酥

ホ
テ
ル
併
設
の
「
奇
幻
魔
法
堡
」
は
、
台

湾
初
と
な
る
独
立
棟
の
フ
ァ
ミ
リ
ー
向
け

プ
レ
イ
ス
ペ
ー
ス
。
館
内
で
ひ
と
き
わ
人

気
を
集
め
る
二
階
建
て
の
高
さ
を
誇
る
滑

り
台
は
、
職
人
の
手
に
よ
る
打
ち
出
し
板

金
を
用
い
て
作
ら
れ
た
ス
テ
ン
レ
ス
製
。

ホ
テ
ル
外
観
は
重
厚
感
あ
る
デ
ザ
イ
ン
。

館
内
は
大
き
な
ガ
ラ
ス
窓
や
木
材
を
配

し
、
モ
ダ
ン
な
イ
ン
テ
リ
ア
に
ナ
チ
ュ
ラ

ル
な
雰
囲
気
を
添
え
て
い
る
。
屋
上
階
の

イ
ン
フ
ィ
ニ
テ
ィ
プ
ー
ル
を
備
え
た
バ
ー

「
I
R
O
N 

W
I
N
D 

B
A
R
」
で
は
、
空
と

一
体
と
な
っ
た
よ
う
な

2
7
0
度
の
眺
望
が
楽

し
め
る
。
台
湾
鉄
道
嘉
義

駅
ま
で
車
で
6
分
と
、
観

光
ス
ポ
ッ
ト
へ
の
ア
ク
セ

ス
も
抜
群
だ
。

レ
モ
ン
イ
エ
ロ
ー
を
基
調
と
し
た
外
観
が

爽
や
か
な
、
「
都
市
・
花
園
・
幸
福
」

を
テ
ー
マ
と
す
る
都
会
の
リ
ゾ
ー
ト
ホ

テ
ル
。
リ
ゾ
ー
ト
感
あ
ふ
れ
る
屋
外
プ
ー

ル
、
キ
ッ
ズ
プ
レ
イ
ル
ー
ム
、
ミ
ニ
サ
ー

キ
ッ
ト
な
ど
の
施
設
の
ほ
か
、
会
議
室
や

ビ
ジ
ネ
ス
セ
ン
タ
ー
も
完
備
。
シ
ッ
ク
な

イ
ン
テ
リ
ア
の
客
室
は
、
計
2
1
4
室
の

ス
タ
ン
ダ
ー
ド
ル
ー
ム
と
デ
ラ
ッ
ク
ス

ル
ー
ム
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Lookroyal Resort

嘉 義 の
ホ テ ル

 嘉義市西区四維路 232号      05-233-0000
 chiananwind.com.tw

 嘉義市西区玉山路 501号    
 05-283-0099      www.lookroyal.com

ミニサーキットのキッズカート

スタンダードダブルルーム

バーの夜景 奇幻魔法堡の滑り台
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文
青
小
吃

B
級
グ
ル
メ
、

金 沙 猪 排

  太 陽 蛋 刈 包

「小吃」は台湾人がこよなく愛する軽食。食事として、おやつや夜食として、小腹がすいた時に屋台や
食堂で気軽に食べられる庶民の味だ。この小吃にも近年は、伝統的な台湾の味にクリエイティブな若者
文化「文青」のエッセンスが加わった新世代の店が続々登場している。美味しく、おしゃれに進化中の
台湾B級グルメの食べ歩きに出かけよう！

お
し
ゃ
れ
に
進
化
中
！

企画構成 /高田雅子 文 /高田雅子 写真 /陳正国 16



「刈包」は、豚の角煮を中華まんの皮の饅頭ではさんだ
「台湾バーガー」として知られる台湾を代表するB級グル
メのひとつ。「客坐」では、台湾の伝統的な料理や食材
をアレンジした、見た目もおしゃれな新しい刈包を提供
している。店舗はMRT東門駅からすぐの、永康街と信義
路を挟んで北側エリアの閑静な住宅街に位置しており、
観葉植物に囲まれたウッディな外観は、刈包の庶民的な
イメージを覆す高級感あふれる佇まいだ。店内のインテ
リアはコンクリート打ち放しの壁に木製の扉やテーブル
を合わたモダンスタイル。カウンターやテーブルに貼ら
れた花柄タイルがどこかレトロでオリエンタルな風情を
添えている。おすすめは、台湾風のから揚げ「鹹酥鶏」
とパイナップルのソテーを合わせた「鹹酥鶏烤鳳梨刈
包」や、アヒルの卵の塩漬けの卵黄で味付けしたポーク
ソテーをはさんだ「金沙猪排太陽蛋刈包」など。セット
メニューにすると、3種類の小皿料理のうち1種
類とドリンクまたは日替わりスープが選
べる。天気のいい日はテラス席
でいただくのも気持ちがいい。

客坐 Ke zuo 
明るいテラス席

モダンなインテリアの店内

 台北市中正区連雲街 74巷 8号      
 02-2321-8558        
 12:00-20:00、月曜定休
  ミニマムチャージ 1人ドリンク 1杯、
休日の席利用は 2時間まで

 facebook.com/kezuotaipei

鹹酥鶏

烤鳳梨刈包
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植物肉を使用した完全ヴィーガン仕様の焼き小籠包「生煎
包」をひっさげ、2021年12月に人気観光スポットの永康街
でプレオープンを果たし、2022年2月に正式オープンを迎え
た注目の新店。店舗は宇宙船にインスピレーションを得た未来感
のあるデザインで、新しい時代の生煎包にふさわしい装い。支払い方
法は、店頭のタッチパネルでのクレジットカード・ICカード決済か、店内の
レジでの現金決済が選べる。生煎包の種類は3種類。白色の「宇宙生煎包」
はプレーンな生煎包で、餡に植物肉を使用している。あっさりした味で、一
口かじると皮の中からスープがあふれ出る。穏やかな辛みの藤椒（フユザン
ショウ）と醤油を合わせた特製たれをかけると全体の味が絶妙に引き締まっ
て美味しい。オレンジ色の「泡菜生煎包」はキムチ入りで、ほんのりピリ
辛。黒色の「油封洋蔥芝心包」は飴色に炒めた玉ねぎとチーズ入りの洋風の
味わい。どれも昔ながらの鉄鍋で焼き上げているため、底はカリッと、上部
はしっとりした完璧な焼き上がり。初めてなら3種類すべてを味わえる「綜
合生煎」セットがおすすめだ。　

Space Bao 宇宙生煎包永康店

 台北市大安区永康街 10-3号   
 02-2395-6818       
 12:00-20:00、月曜定休 
 facebook.com/spacebao

綜合生煎

豆乳は

（左から油封洋蔥芝心包、
泡菜生煎包、宇宙生煎包）

微糖でプレーン、抹茶、
胡麻、紅茶の4種

宇宙生煎包には藤椒油のたれがベスト
マッチ！
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オーナーは高雄人、夫人は台南人という、生粋の南部人夫婦が開いた「南部味」の魯肉飯の
店。2019年末にリニューアルした店舗はレトロモダンなカフェ風で、テラゾー仕上げの床や
壁、白いタイル張りのカウンター席、青緑色の飾り窓など、昔ながらの台湾の要素が詰まっ
たおしゃれな空間だ。看板メニューは、醤油だれで煮込んだ細かい角切りの豚肉を白いご飯
にのせた「魯肉飯」。豚肉のたれに漢方は入っておらず、甘めの味付け。香ばしい魚のでん
ぶ「魚鬆」を振りかけているのが南部風だ。もう一つの人気メニュー「筒仔米糕」は、金属
の筒にもち米と豚肉、シイタケなどの具を入れて蒸しあげたおこわ。弾力のあるもち米に、
たれと具材のうまみがしみており、振りかけられた魚鬆が食感とうまみをプラスしている。
スープの看板メニューは、豚の軟骨のから揚げ入りの「排骨酥湯」。軟骨が思いのほか柔ら
かく、カリっと揚がった衣の香ばしさがスープに溶けだした絶品だ。毎日数量限定の鶏肉と
シイタケのスープ「香菇燉鶏湯」も、鶏肉が箸でほぐれる柔らかさで人気。

夯・魯肉飯

 台北市信義区松山路 152号        0918-653-835       11:30-21:00        facebook.com/lobahpng

香菇燉鶏湯

魯肉飯

筒仔米糕

排骨酥湯
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某有名小籠包店でともに修業した4人のシェフが共同運営する小
籠包店。開店1年あまりの新しい店だが、近隣の名店にも負けな
い確かな味でファンを増やし続けている。白を基調とした店舗1
階部分の潮州街側の壁一面がガラス張りになっており、外から
も厨房で小籠包や餃子などを包むシェフたちの姿を見るこ
とができる。看板メニューはもちろんスープたっぷりの
「小籠包」。大ぶりのエビが丸ごと1尾入った蒸餃子
「蝦仁蒸餃」や、インゲン豆とマコモダケのベジタリ
アン蒸餃子「四季美人餃」、ジューシーな肉まん「肉
包」、上品な味わいの「酸辣湯」も絶品。

包Great

東区の路地裏に佇む立ち飲みバー風の揚げ物専門店。元西
洋料理の料理人のオーナー二人組が西洋料理の技法を取り
入れた特色ある揚げ物を提供している。一番人気は台湾風
の鶏のから揚げ「藕炸鹹酥鶏」。これに好みで、自家製タ
ロイモ餅「芋頭糕」、厚切りのエリンギ「杏鮑菇」、甘み
のある青唐辛子「糯米椒」などの食材を加えよう。から揚
げは、揚げた後に調味料を振り乾煎りするので油っぽくな
く軽い仕上がり。サクサクの衣がカレーのような
スパイスの香りをまとい、食べる手が止
まらない美味しさだ。ピリ辛の手
羽先揚げ「花椒辣鶏翅」もぜ
ひ試してみたい。

初炸小食店

 台北市大安区金山南路二段 169号
 02-2395-5757      11:00-21:00
 bit.ly/3tzzxPh
※臨時休業は Facebookで告知

 台北市大安区光復南路 308巷 57号 
 02-2776-5855     
 16:00-22:00、金曜・土曜 16:00-22:30
 facebook.com/DeepFry2018
※臨時休業は Facebookで告知 台北市大安区延吉街 294号 

 0960-519-302    
 12:00-22:00
facebook.com/unclemomtp01

自慢の小籠包

四
季
美
人
餃

蝦
仁
蒸
餃

酸
辣
湯

肉
包

スパークリングワイン、
ワイン、ビールも用意している

店頭の黒板には数量限定の特別メニューも登場する

20

日本の煮込み素麺に似た「麺線」の専門店。中
山エリアのおしゃれスポット赤峰街に位置してお
り、カウンターとドラム缶のテーブルがあるだけの
小さな店だが、休日ともなると長い行列ができる超人
気店だ。基本メニューは、豚のもつ煮込み入りの「大腸
麺線」、ぷりぷりのカキをのせた「鮮蚵麺線」、茹でたイ
カをあわせた「花枝鶏鶏叫麺線」、フィッシュチップスが
香ばしい「魚酥麺線」の4種類。一番人気はトッピングを
全部のせた豪華版「海王子愛三宝」だ。麺線のスープはか
つおだしで、日本人にもどこかなじみのある味。好みで唐
辛子のたれを加えても美味。

台南から台北に進出してきた台湾風さつ
ま揚げ「甜不辣」の専門店。こちらのお
店のさつま揚げは、ファストフード店の
フライドポテトのように細長くカットし
てあるのが特徴で、カリッとした食感と
練り物の風味のバランスがよく非常に美
味。おすすめは、ベーシックな胡椒味
「本土性椒鹽」、花椒と唐辛子で痺れる
辛さの「麻媽真的辣」、ほんのり甘酸っ
ぱい梅味の「台南梅粉味」など。ほかに
も季節限定メニューも登場するので注文
時にチェックしたい。テイクアウト専門
だが店頭で食べることもできる。ドリン
クは販売していないので持参しよう。

面線町

叔炸甜不辣媽
台北信義安和店

 台北市大同区赤峰街 49巷 25号
 0932-055-466     
 12:00-19:30、月曜・火曜定休
 bit.ly/3I8P3Wo

 台北市大安区延吉街 294号 
 0960-519-302    
 12:00-22:00
facebook.com/unclemomtp01

台南梅粉味

本土性椒鹽

麻媽真的辣

大腸麺線

海王子愛三宝
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てあるのが特徴で、カリッとした食感と
練り物の風味のバランスがよく非常に美
味。おすすめは、ベーシックな胡椒味
「本土性椒鹽」、花椒と唐辛子で痺れる
辛さの「麻媽真的辣」、ほんのり甘酸っ
ぱい梅味の「台南梅粉味」など。ほかに
も季節限定メニューも登場するので注文
時にチェックしたい。テイクアウト専門
だが店頭で食べることもできる。ドリン
クは販売していないので持参しよう。

面線町

叔炸甜不辣媽
台北信義安和店

 台北市大同区赤峰街 49巷 25号
 0932-055-466     
 12:00-19:30、月曜・火曜定休
 bit.ly/3I8P3Wo

 台北市大安区延吉街 294号 
 0960-519-302    
 12:00-22:00
facebook.com/unclemomtp01

台南梅粉味

本土性椒鹽

麻媽真的辣

大腸麺線

海王子愛三宝
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珍好鍋貼

MRT
後山埤駅

MRT南港駅MRT昆陽駅

林記麻醤麺 南港公園

台北流行音楽中心
瓶蓋工廠台北製造所

静心苑
（松山療養所所長宿舍) 

Google Map

 MRT南港駅・昆陽駅・後山埤
駅から徒歩または公共レンタ
サイクルで各スポットへ

台北市Youbike  
 taipei.youbike.com.tw/home
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瓶 蓋 工 廠 台 北 製 造 所
MRT南港駅前に位置する文化複合施設。建物の前身は1941
年（昭和16年）に設立された「国産コルク工業株式会社」
の工場で、戦後は「台湾省菸酒公売局瓶蓋工廠」と改称さ
れ、2004年まで瓶の王冠などの製造が行われていた。長ら
く放置されていたが、市民から歴史遺産として保存を求める
声が高まり、2020年にリノベーションを経てクリエイティ
ブ産業の発信基地「瓶蓋工廠台北製造所」として生まれ変
わった。敷地内には6棟の建物があり、展覧会場や工房、ク
リエイティブショップ、カフェなどに利用されている。休日
には屋外マーケットやDIYイベントが開催され、多くの市民
が集まり賑わいを見せる。レトロ建築ファンならぜひ立ち寄
りたいスポットだ。

 台北市南港区南港路二段13号      02-2785-9900      10:00-18:00 
 参観無料、カフェはミニマムチャージ1人ドリンク1杯
 facebook.com/POPOPTAIPEI

カウンターに古い金属製の

無限軌道（キャタピラ）や

歯車を配したカフェ

屋根の建材にヒノキを使用した倉庫

23 街道散策
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静 心 苑

MRT昆陽駅から徒歩5分ほどの住宅街に並ぶ2軒の和風建築は、日本時代
の結核療養所「松山療養所」の宿舎群。台北市の歴史建築で、現在は文化
複合施設「静心苑」として運営されている。北側の建物は1935年（昭和
10年）ごろに完成した「松山療養所所長宿舍」。館内はレストランとなっ
ており、台湾料理の定食のほか、ドリンクやスイーツを提供している。和
洋折衷の建築様式をもつ瀟洒な建物の美しさや、錦鯉が泳ぐ池のある和風
庭園を愛でながら、心豊かな時間をすごすことができる空間だ。2021年

12月には通りを挟んだ南側に別館「静心苑二館」がオープ
ン。こちらは社員用の宿舎で、展覧会や文

化講座などの会場として利用
されている。

静心苑（松山療養所所長宿舍)

 台北市南港区昆陽街164号        02-2653-0033     
 11:00-21:00、火曜定休            jinghsinyuan.com.tw
 参観無料、レストラン：ミニマムチャージ1人NT$150

静心苑二館（松山療養所宿舍）
 台北市南港区昆陽街185号        13:00-17:00、火曜定休
 参観無料

松山療養所所長宿舍（本館）

レストラン客席

池に錦鯉が泳ぐ和風庭園

松山療養所宿舍（二館）
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 台北市南港区玉成街128号
 11:00–13:30、16:00–20:00、日曜定休

※売り切れ次第終了

 台北市南港区市民大道八段99号        02-2788-6620     
 10:00-18:00、月曜休館                     tmc.taipei

台北流行音楽中心コンサートホール

台 北 流 行 音 楽 中 心

2020年に開館した台北の音楽発信拠点。5000人収
容可能なコンサートホールは山の尾根のような造形
の屋根を持つモダン建築で、南港の新しいランド
マークとして注目されている。2021年には道路を
挟んだ南側に台湾ポップスの歴史を紹介する展示を
行う「文化館」も開館した。

 台北市南港区東新街

南 港 公 園

正面入口にたつ中国風の赤い門が印
象的な公園。約15.6haに達する広
大な敷地には、美しい緑に囲まれた
天然の貯水池、広々とした芝生の広
場、児童遊具広場などがあり、子供
から大人まで家族そろって楽しめる
市民の憩いの場となっている。

珍 好 鍋 貼

MRT後山埤駅前の焼き餃子「鍋貼」
の専門店。店頭の鉄板で蒸し焼きに
している餃子は、細長い舟形で底は
カリッと香ばしく、しかも油っぽく
ない絶妙な焼き上がり。餡は野菜が
多めであっさりしており、いくらで
も食べられそうだ。

 台北市南港区同徳路100号（成徳市場105ブース）
 6:00-13:00、月曜定休

上から時計回り

に麻醤麺、蛤仔

湯、乾舌肉麺

林 記 麻 醤 麺  

MRT後山埤駅から徒歩5分ほどの成徳市場の
人気店。看板メニューは濃厚な胡麻だれが
たっぷりかかった「拌麺（麻醤麺）」。
これに豚舌肉をのせた「乾舌肉麺」
も人気がある。テーブルに置かれた
無料の台湾キムチをのせても美味
い。アサリスープ「蛤仔湯」もお
すすめだ。

鍋貼、酸辣湯

25 街道散策
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拉拉山
巨木の森を訪ねる
癒しの旅

「拉拉山（ララサン）」は、桃園市南端の復興区と新北市烏来区の境界に位置する高
山地帯の景勝地。現在の正式名称は「達観山」だが、台湾原住民泰雅族（タイヤル族）
の言葉で「美しい」という意味を持ち、古くから親しまれている「拉拉（R`ra）」の
名称がいまでも広く使われている。東南アジア最大級のヒノキの巨木の群生地である
拉拉山は、タイワンクロクマやタイワンカモシカなどの希少な野生動物の生息地でも
あり、豊かな動植物の生態系が残されていることから、1986 年に自然保護区に指定
されている。巨木が立つ森、高山の絶景を望む民宿、タイヤル族の文化と郷土料理、
季節の果物など、魅力いっぱいの拉拉山にでかけよう！

拉
拉
山
の
自
然

台北市
新北市桃園市

新竹県

台湾鉄道
桃園駅

拉拉山
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拉拉山巨木群環状歩道
拉拉山の海抜1500mから2130mのエリアに広がる「拉拉
山巨木区」は、阿里山の神木と並び称される巨木群が佇む
国有林。樹齢500年から3000年ほどに達するタイワンベニ
ヒノキとタイワンヒノキの巨木が合計24本確認されてお
り、観光客も遊歩道から間近に巨木を鑑賞できる人気ス
ポットだ。拠点となる「拉拉山生態教育館」を出発して遊
歩道を700mほど進むと、初めに1号巨木に迎えられる。
4号巨木前の「杉木橋」広場までは平坦な道なので、子供
やお年寄りも気軽に巨木の森の雰囲気が楽しめる。杉木橋
の先は「拉拉山巨木群環状歩道」。木道が左右に分かれて
おり、右側の階段を登って行くと番号順に巨木をめぐるこ
とができる。木道の全長は約3.7㎞あり、すべて歩くと約3
時間の道のりだが、短縮ルートもあるので無理のないよう
に巨木めぐりを楽しもう。階段の最初の突き当りに立つの
は、樹齢最長の5号巨木。その先の9号巨木は貴重なタイワ
ンヒノキだ。ここからは下り坂。体力と時間に余裕があれ
ば、ぜひ「達観亭」のちかくに立つ、園内最大の幹周をも
つ18号巨木も訪ねたい。ゆっくり歩きながら清らかな空気
と神秘的な森の美しさを心ゆくまで堪能しよう。

拉
拉
山
の
自
然

巨木の存在感と美しさが見る者を圧倒する

巨木前のプレートには樹齢、樹高、幹周が記されている

拉拉山自然保護区
 桃園市復興区華陵里11鄰205号
 03-391-2142
 6:00-17:00    

拉拉山生態教育館
 桃園市復興区華陵里巴陵207号
 03-391-2063      8:00-17:00  
 recreation.forest.gov.tw/lang/JP/Forest（日本語）  

林務局新竹林区管理処（巨木区管轄機関）
 03-522-4163内線231（巨木区開園状況問い合わせ）     hsinchu.forest.gov.tw 

※巨木区は2022年内に「拉拉山国家森林遊楽区」としてリニューアルオープン予定で、
現在は遊歩道などの整備が進行中。出発前に開園状況を確認してからでかけよう。

27 街道散策



拉拉山巨木群環状歩道
拉拉山の海抜1500mから2130mのエリアに広がる「拉拉
山巨木区」は、阿里山の神木と並び称される巨木群が佇む
国有林。樹齢500年から3000年ほどに達するタイワンベニ
ヒノキとタイワンヒノキの巨木が合計24本確認されてお
り、観光客も遊歩道から間近に巨木を鑑賞できる人気ス
ポットだ。拠点となる「拉拉山生態教育館」を出発して遊
歩道を700mほど進むと、初めに1号巨木に迎えられる。
4号巨木前の「杉木橋」広場までは平坦な道なので、子供
やお年寄りも気軽に巨木の森の雰囲気が楽しめる。杉木橋
の先は「拉拉山巨木群環状歩道」。木道が左右に分かれて
おり、右側の階段を登って行くと番号順に巨木をめぐるこ
とができる。木道の全長は約3.7㎞あり、すべて歩くと約3
時間の道のりだが、短縮ルートもあるので無理のないよう
に巨木めぐりを楽しもう。階段の最初の突き当りに立つの
は、樹齢最長の5号巨木。その先の9号巨木は貴重なタイワ
ンヒノキだ。ここからは下り坂。体力と時間に余裕があれ
ば、ぜひ「達観亭」のちかくに立つ、園内最大の幹周をも
つ18号巨木も訪ねたい。ゆっくり歩きながら清らかな空気
と神秘的な森の美しさを心ゆくまで堪能しよう。

拉
拉
山
の
自
然

巨木の存在感と美しさが見る者を圧倒する

巨木前のプレートには樹齢、樹高、幹周が記されている

拉拉山自然保護区
 桃園市復興区華陵里11鄰205号
 03-391-2142
 6:00-17:00    

拉拉山生態教育館
 桃園市復興区華陵里巴陵207号
 03-391-2063      8:00-17:00  
 recreation.forest.gov.tw/lang/JP/Forest（日本語）  

林務局新竹林区管理処（巨木区管轄機関）
 03-522-4163内線231（巨木区開園状況問い合わせ）     hsinchu.forest.gov.tw 

※巨木区は2022年内に「拉拉山国家森林遊楽区」としてリニューアルオープン予定で、
現在は遊歩道などの整備が進行中。出発前に開園状況を確認してからでかけよう。

27 街道散策



山蘇的故郷
海抜約900mの「卡拉部落（Qara）」に位置する、体験型のレジャー農
園。山間の細い道の奥にある、周囲を原生林に囲まれた土地はまさに秘
境といった雰囲気だ。タイヤル族の一家が運営しており、敷地内に群生
するシダ植物で、美味しい山菜として知られる「山蘇（オオタニワタ
リ）」が園名の由来となっている。園内では「泰雅故事館」でタイヤル
族の文化にふれたり、秘境生態ガイドツアーやタイヤル族の文化体験な
どのアクティビティに参加することができる。ガイドツアーでは、タイ
ヤル族のガイドと原始林に残る狩人の小道を歩き、竹林や山蘇の群生
地、美しい水しぶきを上げる徳倫瀑布など、山と渓流の美しい景色をめ
ぐりながら、現地の動植物の生態やタイヤル族の伝統文化について説明
を受ける。なかでも興味深いのが、渓流沿いの巨大な岩の下にある「阿
公的石穴（おじいちゃんの岩穴）」と呼ばれる洞窟だ。かつて狩人は何
日もこの洞窟に隠れて熊や鹿などの獲物が通りかかるのを待ったとい
い、堅牢な岩の間に立つと、当時の様子が目に浮かぶようだ。文化体験
では、弓矢や走縄（綱渡り）などにチャレンジできる。

 桃園市復興区華陵里11鄰180-10号     0927-396-620    facebook.com/sunsulalasun
  秘境生態ガイド：1人NT$300（約90分・10人以上で要予約）

※宿泊、タイヤル族文化体験等の詳細は問合せ

秘境の生態ガイドツアー

タイヤル族文化体験（弓矢）

樹々の間を歩く縄橋

阿公的石穴

山蘇の群生
28

巴陵古道生態園区
「巴陵古道」は、かつてタイヤル族が山間部の集落の間を移動する際に
使用した道。現在、拉拉山自然保護区の入り口手前に位置する巴陵大橋
のたもとから拉拉山旅客センターの間の約1.3㎞にわたって古道が再現さ
れており、往時の面影をたどることができるようになっている。巴陵大
橋わきの小さなトンネル「巴陵1号隧道」を抜け、大漢渓にかかる吊橋
「巴陵橋」を渡ると、その先に「巴陵2号隧道」が続く。トンネルの出
口が古道のスタート地点だ。木道の階段を登って行くと、古道は山中に
続いていく。沿路には、地質について解説する「地質館」、広葉樹林に
ついての展示を行う「闊葉林館」、カブトムシや蝶などの昆虫を紹介す
る「胡蝶館」と「甲虫館」の4つの展示館があり、行楽客はここで豊富
な標本や資料を通して拉拉山の自然と生態資源について学ぶことができ
る。古道は緑の森に覆われており、時おり木々の間
から尾根が続く山々の絶景も眺望でき、楽しく歩く
ことができる。なかでも地質館近くにある、樹々を
見下ろして歩く空中縄橋は大人も子供も夢中になる
だろう。古道のゴールは「拉拉山旅客センター」。
バスで訪問した場合は、ここを拠点に古道を往復す
るハイキングに出かけよう。チャータータクシー利
用の場合は、旅客センターから出発
して、「巴陵1号隧道」まで下
るのがおすすめだ。

拉拉山旅客センター
 桃園市復興区華陵里7鄰29号   
 8:00-17:00    
  展示館入館無料

大漢渓の渓谷美が一望できる巴陵橋

樹々の間を歩く縄橋

胡蝶館

拉拉山旅客センター

蝶の標本
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拉拉人嘉美食荘

光明農場

拉拉山で最も人気のあるレストランの1軒。店内は南側の壁一面がガラ
ス張りとなっており、客席からどこまでも続く緑の山の絶景を一望でき
る。看板メニューは山で放し飼いにした鶏を薪窯で焼き上げた鶏の丸焼
き。ローズマリーなどのハーブとスパイスで味付けされ、皮はパリッと
香ばしく、肉は柔らかくジューシーなローストチキンに仕上がってい
る。焼き上げる際に滴り落ちた鶏油を鶏肉につけて食べるとより風味が
増す。ほかにも、猪肉、マス、山菜などを使った料理も豊富にそろう。
2人分からのお得なセットメニューもおすすめだ。

拉拉山でも指折りの人気を誇るレストラン。道路に面
してたつ赤レンガ造りの窯と薪の山が目印で、正面入
り口から敷地内に入るとログハウス風の建物が並ん
でいる。天気がいい日はテラス席での食事も気持ちが
いい。こちらの名物は、放牧鶏を台湾原住民族が好ん
で使うスパイス「馬告」で味付けした鶏の丸焼き。レ
モングラスと山椒をあわせたような香りが鶏肉のうまみを
引き立てており、絶品と評判が高い。このほかの料理は、
山の幸を使ったタイヤル族の郷土料理が中心で、2人分から
コースメニューも用意している。

拉
拉
山
グ
ル
メ

 桃園市復興区巴崚60-1号       0967-153-876       11:00-19:00      facebook.com/lalafmaily 
※鶏の丸焼きは前日までに予約

 桃園市復興区華陵里8鄰36号       03-391-2585      facebook.com/lalashen36 

 桃園市復興区華陵里14鄰巴崚156-5号       03-391-2045       ysz.ego.tw

 桃園市復興区神木路198-8号      
 03-391-2555      
 11:00-18:00、火曜定休     
 facebook.com/a033912555

7 
大漢渓

桃園市內

山蘇的故郷
光明農場

雲享棧

拉拉人嘉美食荘

36号農場
巴陵古道生態園区
拉拉山旅客センター

拉拉山巨木群
環状歩道

桃116

桃116

 1.台湾鉄道桃園駅または中壢駅から車で約2時間半
2.中壢客運桃園ターミナルから中壢客運バス

5090、5091，5301で各スポットへ
※バスの本数が非常に少ないためチャータータク
シーの利用をおすすめ

Google Map

本館1階のカフェレストラン
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36号農場

雲享棧

フレンドリーな若いカップルが経営する民宿。本館はコンクリー
ト打ち放しのモダン建築で、1階はおしゃれなカフェレストラン、
2階は客室になっている。本館のほかに2か所の別館があり、本館
隣のログハウス風のコテージは、共通のリビングを挟んだ客室が
2室あり、家族やグループでの貸し切りに最適。もうひとつは道
路から100mほど下ったところにある2棟の山小屋風のロッジ。ど
の部屋からも昼間は美しい山の風景、夜は満天の星が眺められ、
居心地の良い時間を過ごすことができる。敷地内の農園では四季
折々の野菜やフルーツを栽培しており、販売も行っている。

山の斜面に広がる果樹園に囲まれた静かな民宿。敷地内の斜面に敷かれた農業用モノレー
ルが桃園や柿園を結ぶ光景は、このあたりの農地でよくみられるもので、民宿の特色にも
なっている。宿泊施設は農地の間に並ぶコテージやロッジ。敷地内を散策したり、テラス
でお茶を沸かして美しい風景を眺めながらのんびりお茶を味わったりしながら、山の休日
を満喫したい。春は桜、夏は新緑、冬は雪が降ることもあり、四季それぞれの絶景も必見
だ。夏の桃と秋の柿の収穫期にはフルーツ摘みも体験できる。

 桃園市復興区華陵里8鄰36号       03-391-2585      facebook.com/lalashen36 

 桃園市復興区華陵里14鄰巴崚156-5号       03-391-2045       ysz.ego.tw

拉
拉
山
の
宿

山小屋風のロッジ清々しい空気を満喫できるテラス

4人部屋

木造ロッジ

本館1階のカフェレストラン

モダンスタイルの8人部屋
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中壢駅
100年の歴史をめぐる旅

台湾鉄道中壢駅が位置する中壢区は、桃園市第

二の人口規模を誇る街。駅周辺の日本時代の歴

史建築やご当地グルメ、郊外の第二次世界大戦

後に建設された軍人村など、見どころも満載。

途中下車して、中壢の100年の歴史をめぐる旅に

出かけよう！

途中下車の旅

台湾鉄道

龍東路

龍
慈

路
後興路二段環中東路二段

龍
岡

路
一

段

中正路
中壢駅

馬祖新村眷村文創園区

中平路故事館
驚嘆号 Shock Shock 臭豆腐

壢景町壢小故事森林

劉媽媽菜包店

張豊盛商行

忠貞商圏

112 112

113

114

桃78

113甲

110甲

Google Map

 台湾鉄道中壢駅から徒歩または公共レンタサ
イクル、バスで各スポットへ

桃園市公共レンタサイクル Youbike 
 tycg.youbike.com.tw/home

中壢客運バス 
 chunglibus.com.tw

桃園客運バス 
 tybus.com.tw

馬祖新村故事展        馬祖新村 眷舍20号　 

企画構成 /高田雅子 文 /高田雅子 写真 /陳正国 32
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桃園龍岡地区の「馬祖新村」は、馬祖列島の防衛に派遣された陸軍第84師団の軍人
とその親族のために、1957年に建設された「眷村」と呼ばれる居住地。敷地内に
講堂や球場などもある独立した集落で、最盛期には220戸あまりの住居を抱えてい
た。2004年に歴史建築に指定され、同年に最後の住民が転居すると、のちに国防部
により「眷村文化保存園区」にも指定され、桃園市初の「文化資産保存法」による
保存対象の眷村となった。赤煉瓦の壁、黒瓦の屋根、紅白の縞模様の門などが特徴
的な「眷村スタイル」の住居はレトロな風情たっぷり。リノベーションされた建物
にはアーティストの工房やカフェなどが入居している。園内を散策しながら、お気
に入りのスポットを探してみよう。

正門や店舗周辺を飾るポップなアイスのオブジェ
がキュートなアイスバー専門店。アイスバーは化
学添加物無添加、低糖にこだわり手作りしている
ため、食材そのままの風味が楽しめる。
写真撮影スポットとしても人気。

鮮やかな赤に塗られた玄関扉や窓枠が赤煉瓦の建物に映え、
明るい雰囲気のカフェ。店内は住居だったころの面影が残っ
ており、くつろいだティータイムが楽しめる。スイーツは日
替わりで数種類登場する手作りのミルクレープが人気。季節
のフルーツを使ったタルトも提供している。

馬祖新村眷村文創園区 

達令大林創意冰品 

層食・手作甜點

馬祖新村眷村文創園区
 桃園市中壢区龍吉二街155号        9:00-18:00、月曜休園       facebook.com/ArtMatsuVillage 
 台湾鉄道中壢駅前・中壢客運バスターミナルから112北、または桃園客運バスターミナルから
112南で「馬祖新村」下車、徒歩4分　 

 馬祖新村 眷舍44号      0952-837-753     
 10:00-18:00、月曜定休 
 ミニマムチャージ：イートインは1人NT$80    
 facebook.com/darlingdaling55 　 

 馬祖新村 眷舍42号      0975-109-920     
 12:00-18:00、月曜定休
 ミニマムチャージ：1人NT$100／

     席利用：90分    
 bit.ly/3HfxBzD　 

馬祖新村故事展        馬祖新村 眷舍20号　 

馬祖新村
故事展の
建物正門

馬祖新村故
事展の館内
展示

アイスバーの棒は
木製スプーン！
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「雲南反共救国軍（雲南ビルマ国境地帯遊撃部隊）」
は、1949年に国共内戦が終了し国民政府が台湾に撤退
した後、「金三角（ゴールデン・トライアングル）」
と呼ばれたビルマ（1989年よりミャンマー）・雲南・
タイの国境地帯に取り残されながらも、最後まで戦い
続けた特殊部隊。1950年代から70年代にかけて、部
隊の軍人とその家族は台湾に撤退し、彼らのために建
設された「忠貞新村」で暮らし始めた。移住した人び
とが台湾に持ち込んだ金三角地帯の郷土料理や生活文
化は現地に根付き、いまでは特色ある観光資源となっ
て観光客を惹きつけている。

忠貞地区に来たら、まずは2022年3月にオープンし
たばかりの「忠貞新村文化園区」へ足を運ぼう。金
三角文化とモダンアートで彩られた建物が並ぶ空間
は、異国情緒あふれる新しい観光スポットとして注
目を集めている。園内の「異域故事館」は、「異域
（外地）」で孤軍奮闘した「孤軍」の歴史研究と資
料保存を行う資料館。館内の5つの展示エリアでは、
機密解除された文書や銃器、金三角地帯の少数民族
の衣装や生活用品、忠貞新村の再現コーナーなどを
通して、孤軍の歩んだ歴史を学ぶことができる。こ
こで忠貞新村の背景に触れてか
ら周辺の散策にでかけると、よ
り街への理解が深まるだろう。

忠貞新村文化園区

忠貞商圏

忠貞新村文化園区
 桃園市平鎮区貿東路9号

   （中山路68号入口から入園）       
 屋外エリアは24時間開放     
 台湾鉄道中壢駅前・中壢客運バスターミナ
ルから112北、または桃園客運バスターミ
ナルから112南で「忠貞」下車、徒歩5分

異域故事館
 桃園市平鎮区貿東路9号

   （忠貞新村文化園区内）   
 9:00-17:00、月曜休館  
 入館無料（予約制）   
 facebook.com/LOSTARMY.Taoyan

忠貞新村文化園区のウォールアート

展示エリア「回」：台湾への撤退の記録 展示エリア「迷」：金三角エリアの紹介

展示エリア「容」：忠貞新村のくらし
展示エリア「乱」：銃器や孤軍の歴史展示

モスクを模した
異域故事館の外観
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 入館無料（予約制）   
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台湾国旗に彩られた、街でひときわ目を引く食
堂。早朝から営業しており、朝食に訪れる人も
多い。雲南伝統の幅広のライスヌードル「米
干」が名物で、醤油ベースのスープの汁麺は日
本のきしめんのような味わい。箸休めにお
すすめの「豌豆粉」は、エンドウ豆が原
料の葛餅のような食感の食べ物で、酢
醤油でさっぱりいただく。

ブリティッシュパブを思わせるインテリアがお洒落な雲南料理レスト
ラン。重厚で高級感あふれる雰囲気だが、手ごろな価格のメニューが
揃う。店名にある「米線」は細麵タイプの雲南ライスヌードルで、米
干より弾力があるのが特徴だ。おすすめの「創藝過橋米線」
は、熱した石鍋にスープを注ぎ、肉、野菜を入れて火
を通し、最後に米線を加えて仕上げていただ
く。豚骨だしに鶏油と胡椒を加えた
スープは、まろやかな味わいだ。

国旗屋

八妹婆婆民族創藝過橋米線

 桃園市平鎮区中山路46号
   （中山路44-1号入口から忠貞新村文化園区へ
入場、左側） 
 03-416-1393
 10:00-19:00
 民族衣装体験：男性1人NT$300、女性1人
NT$400（平日は2時間・休日は1時間外出
可、要身分証）   

 facebook.com/BlackMountainSilverFlower

 桃園市平鎮区中山路77号
 03-436-6339                10:00-21:00
 サービス料：10％         facebook.com/8POPO

 桃園市中壢区龍平路215号        5:00-19:00、木曜定休

繊細な装飾が美しい少数民族衣装

米干加肉

豌豆粉

創藝過橋米線

「忠貞新村文化園区」内に位置する民族雑貨店。店内には、
ミャンマーのブランド「YANGOODS」のバッグやタイのアク
セサリーなど、ミャンマー・タイ・雲南地域の服飾雑貨が並
ぶ。観光客には少数民族衣装のレンタル体験が人気。100着を
数えるという民族衣装は各民族ごとに素材や形、装飾が異な
る。刺繍や金属細工の縫い付けは手仕事といい、衣装を手にす
ると繊細な美しさに目を奪われるだろう。

黒山銀花 
BLACK MOUNTAIN SILVER FLOWER

35 台湾鉄道　途中下車の旅 



中壢駅前の商店街の一角に佇む木造平屋建ての日本家屋は、日本時代の
1930年代に建設された公務員官舎。建設当時の姿がほぼ完全な形で残され
ており、歴史的価値から2010年に桃園市歴史建築に指定され、2015年に
文化施設に生まれ変わった。館内にはレトロな生活用品のほか、アート作
品などが展示されており、ちゃぶ台が置かれた畳の広間に座ると昭和の日
本の家庭に遊びに来たような懐かしい雰囲気が味わえる。

敷地内にたつ3棟の建物は1941年（昭
和16年）に中壢郡役所の警察官のた
めに建てられた宿舎。日本家屋の特色
をもち、戦後の1977年に台湾で初め
て街頭で勃発した民主化運動「中壢事
件」を見届けた宿舎群は歴史的価値が
高く、2013年に「中壢警察局日式宿舍
群」として桃園市歴史建築に登録され
た。2019年に資料館やカフェが入居す
る文化複合施設としてオープンし、市
民の憩いの場となっている。

「壢小故事森林」の前身は、
1917年（大正6年）に建てられ
た中壢小学校の職員宿舎。2015
年に桃園市歴史建築に指定され
修復・補修を経て2019年に文化
複合施設としてオープンした。
敷地内の3棟の建物は、資料展
示スペースやショップとして利
用されている。

中平路故事館

壢景町

壢小故事森林

日本家屋を訪ねる

 桃園市中壢区復興路99号         03-425-5008         10:00-17:00、月曜・火曜休館       
 入館無料          facebook.com/ZhongpingRoadStoryHouse

 桃園市中壢区延平路627号      03-426-8761      
 11:00-18:00、月曜休館           入館無料     
  facebook.com/1941zhongli

 桃園市中壢区中正路268号       24時間

 桃園市中壢区博愛路52号     
 03-280-5608      入館無料    
 11:00-17:00、月曜・火曜休館
  facebook.com/lixiaostory52

敷地内に残された宿舎の遺構

客家蘿蔔絲菜包

小紅（小豆餡）

C棟・中壢民主展示館では台湾民主化運動の歴史を紹介
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店舗の可愛らしさと臭豆腐の美味しさで若者の人気を集
めている注目店。天然発酵の臭豆腐は、揚げると三角形
のものはサクサク、四角い方は柔らかな食感が楽しめ
る。店特製の味噌だれと唐辛子だれをつけると
香ばしさがより引き立つ。付け合わせ
のキャベツの台湾風キムチはミントの
ような香りの九層塔（台湾バジル）
が散らしてあり、爽やかな香りと甘
酸っぱさが箸休めにぴったり！

米を使った客家の伝統食品「粄」の専
門店。看板商品は、白い餅で切り干
し大根炒めを包んだ「客家蘿蔔絲菜
包」。ヨモギ餅で切り干し大根や小豆
餡などを包む「艾草粄」や、赤く着色
した餅の「紅粄」なども人気。餅は程
よく弾力があり、おかず系の餡を包ん
だものは軽食に、甘い餡のものはおや
つに最適。タイミングが合えば蒸
したてが手に入ることも。

1911年に台中で創業した落花生製品専門店をルーツに持つ人気店。店
内では花生（落花生）のほか、芝麻（胡麻）などのナッツ類を使った
商品やドライフルーツを取り扱っている。観光客のマストバイは、落
花生と黒胡麻のソフトクリーム。2種類ミックスにして、落花生また
は黒胡麻のソースをかけて食べるのが人気だ。お土産にはピーナッツ
バターや花生糖（ピーナッツおこし）がおすすめ。

驚嘆号 Shock Shock 臭豆腐

劉媽媽菜包店

張豊盛商行

中壢駅周辺B級グルメ

 桃園市中壢区中平路201号        12:30-20:30

 桃園市中壢区中正路268号       24時間

 桃園市中壢区中正路349号  
 9:00-17:30

酥炸臭豆腐

客家蘿蔔絲菜包

小紅（小豆餡）

落花生＆黒胡麻ミッ
クスソフト（左から
落花生ソース、黒胡
麻ソース）
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1969年、さいたま市生まれ。北海道大
学農学部農業経済学科卒。八重山毎日新
聞記者などを経て、現在はフリー。石
垣島など沖縄県と台湾の関係を中心に
取材を続ける。著書の『八重山の台湾
人』（南山舎、2004年）は、2012年に
『八重山的台湾人』として中国語訳さ
れ、行人文化実験室（台北）から出版。
共著に『石垣島で台湾を歩く：もうひ
とつの沖縄ガイド』（沖縄タイムス社、
2012年）。2014年には小説『インター
フォン』で第 40回新沖縄文学賞受賞。

松田良孝
（まつだ　よしたか）

文・写真

38コラム

海
に
つ
な
が
れ
た
不
思
議

「
ち
ょ
ぷ
ら
ん
」
か
ら
軽
石
ま
で

２
０
０
年
前
の
秀
姑
巒
渓
を
思
う

　
花
蓮
駅
前
で
バ
ス
に
乗
り
、

台
東
県
の
成
功
鎮
に
向
か
っ
て

い
た
。
花
蓮
県
豊
浜
郷
に
入
り
、

も
う
少
し
走
れ
ば
、
北
回
帰
線

の
ラ
ン
ド
マ
ー
ク
で
休
憩
に
な

る
と
い
う
辺
り
で
、
車
窓
の
左

右
を
赤
く
て
大
ぶ
り
な
欄
干
が

過
ぎ
去
っ
て
い
っ
た
。
台
湾
東

部
を
流
れ
く
だ
る
秀
姑
巒
渓
を

新
長
紅
橋
で
渡
っ
た
の
で
あ
る
。

　
「
秀
姑
巒
」
と
い
う
文
字
は
、

台
湾
の
こ
と
を
考
え
る
よ
う
に

な
っ
て
す
ぐ
に
お
目
に
掛
か
っ

た
。
浅
学
非
才
ゆ
え
に
、
私
は

「
巒
」
と
い
う
文
字
を
使
う
単
語

を
こ
の
地
名
以
外
に
知
ら
な
い
。

　
台
湾
と
ゆ
か
り
の
深
い
小
説

家
の
西
川
満
が
史
実
に
着
想
を

得
て
書
い
た
作
品
に
「
ち
ょ

ぷ
ら
ん
島
漂
流
記
」
が
あ

る
。
「
ち
ょ
ぷ
ら
ん
」
と
は
、

１
８
０
２
年
、
江
戸
に
向
か
っ

て
函
館
を
出
発
し
た
順
吉
丸
が

漂
着
し
た
場
所
の
名
前
だ
。
秀

姑
巒
渓
の
河
口
部
で
あ
る
。
黒

潮
が
北
東
向
き
に
流
れ
て
い
る

こ
と
を
思
う
と
、
「
反
流
」
と

い
う
逆
向
き
の
流
れ
が
あ
る
こ

と
を
頭
で
理
解
し
て
い
て
も
、

順
吉
丸
は
と
て
も
台
湾
へ
流
さ

れ
そ
う
に
は
思
え
な
い
。

　
似
た
よ
う
な
ク
エ
ス
チ
ョ
ン

は
、
最
近
の
出
来
事
で
も
感
じ

さ
せ
ら
れ
た
。

２
０
１
５
年
９
月
、
沖
縄
県
の

石
垣
島
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で
ダ
イ
ビ
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グ
を
し

て
い
た
大
学
生
が
、
海
中
で
デ

ジ
タ
ル
カ
メ
ラ
を
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く
し
た
。

そ
の
約
２
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半
後
、
宜
蘭
県
蘇

澳
鎮
の
海
岸
で
そ
の
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メ
ラ
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見
つ
か
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。
こ
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来
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メ
デ
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で
も
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に
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の
で
、
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い
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読
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ろ
う
。
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ス
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で
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。
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も
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潮
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中
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５
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、
緑
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郷
（
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東

県
）
の
謝
賢
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郷
長
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の
電
話
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た
。
そ
れ
に
よ
る
と
、
緑
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に

は
昨
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11
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ら
軽
石
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漂

着
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、
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て
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小
笠
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底
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で
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日
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め
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当
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台
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と
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る
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西川満の小説『ちょぷらん島漂流記』 秀姑巒渓に架かる新長紅橋＝2017年 10月 22日、花蓮県豊浜郷
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表一、2022-2021年国民出国者数月別統計比較表

表二、2022-2021年訪台旅客月別統計比較表(居住地別)

表三、2022-2021年日本旅客月別動態比較表（居住地別） 表四、2022-2021国民訪日月別動態比較表

訪台旅客総数：7,639 (-48.36%)

外国人旅客数：5,773 (-52.60%)

 (うち日本人旅客数)：825 (-22.90%)

僑民旅客数：   1,866 (-28.64%)
出国者人数：  25,925 (23.63%)
※（　）内は昨年同期比

2022
JAN 

出 入 国 
人数統計

月份 2022年(単位：人) 2021年(単位：人) 比較増減(％)

1 25,925 20,969 23.63

2 36,861

3 34,733

4 26,318

5 24,495

6 37,120

7 36,951

8 39,423

9 28,132

10 25,928

11 22,401

12 26,646

合計 359,977

 2022年(単位：人) 2021年(単位：人) 比較増減(％)

月別 合計(A) 僑民(C) 外国人(E) 毎日平均人数 合計(B) 僑民(D) 外国人(F) 毎日平均人数 合計(A/B) 僑民(C/D) 外国人(E/F)

1 7,639 1,866 5,773 246 14,794 2,615 12,179 477 -48.36 -28.64 -52.60

2 12,674 1,341 11,333 452

3 18,406 2,315 16,091 593

4 17,843 1,958 15,885 594

5 10,719 1,557 9,162 345

6 2,779 914 1,865 92

7 5,480 1,398 4,082 176

8 7,960 2,322 5,638 256

9 12,264 5,357 6,907 408

10 14,107 3,579 10,528 455

11 13,461 2,186 11,275 448

12 9,992 2,527 7,465 322

合計 140,479 28,069 112,410 384

2022年 比　較 2021年

月別 人　数 毎日平均人数 増減(%) 人　数 毎日平均人数

1 825 26 -22.90 1,070 34

2 1,076 38

3 971 31

4 1,151 38

5 752 24

6 194 6

7 372 12

8 976 31

9 849 28

10 1,064 34

11 847 28

12 734 23

合計 10,056 27

2022年 比　較 2021年

月別 人　数 毎日平均人数 増減(%) 人　数 毎日平均人数

1 1,378 44 31.61 1,047 33

2 878 31

3 1,217 39

4 943 31

5 895 28

6 1,338 44

7 1,707 55

8 1,345 43

9 1,020 34

10 1,208 38

11 1,167 38

12 1,284 41

合計 14,049 38

HOT! STAY / EAT / BUY

福容大飯店福隆
FULLON HOTEL FULONG

蔵酒酒荘
醸造過程の
発酵を生かしたおまかせ料理

星空 X 藝素村
美しい生活と野菜料理を伝える
アートビレッジ

福容大飯店福隆
新北市貢寮区福隆里福隆街 41号  
Tel: 02-2499-1188
www.fullon-hotels.com.tw/fl/jp/

蔵酒酒荘
宜蘭県頭城鎮更新路 126-50号 
Tel: 03-977-8555
www.cjwine.com

星空 X藝素村
新北市貢寮区福隆街 44号 
Tel: 0938-193-735 (ガイド陳雅恵 )
www.skyartvegan.com

牛頭司 - 耕牛小学堂
水牛による水田耕作文化の伝承

馥森里山園区
自然と共生するレジャー農場

「牛頭司」は台湾伝統の水牛による耕作文化を
コンセプトとし、動物との身近な触れ合いを提
供している教育体験パーク。牛の餌やりやブラッ
シング、伝統的な農村文化体験、牛と水田に入っ
て耕作を行うイベントを開催しており、夏季に
は牛の入浴を手伝うこともできる。牛との触れ
合いを通して、親子で動物と大地に親しみ、命
の大切さを学ぶことができるスポットだ。

「馥森里山園区」は台湾で初めて日本語の「里山」を園
名に冠した、自然と共生するレジャー農場。ここでは、
心を穏やかにするレジャー空間と旅行体験を提供して
いる。「芸境ガイドツアー」では、ガイドと山に登り森
林の生態を学んだり、太鼓と銅鑼で始まるウェルカムパ
フォーマンス「破虚空」、クリスタルシンギングボウル
とサンスクリット語の響きを利用してゲストの心を穏
やかにする「即静音」「聴心」「棋不語」、亀山島を背
景に、太鼓の響で壮大な山河を讃美する「山海繞」な
ど、5 種類の生活儀式パフォーマンスを体験できる。ツ
アー後にはカフェ「里山之眼」で、太平洋の絶景を望む
ティータイムも楽しむのもおすすめだ。

HOTEL

牛頭司 -耕牛小学堂
宜蘭県壮圍郷大福路一段 122巷 21号
Tel: 03-930-7707
www.facebook.com/calfstirk2018

広東料理レストラン 九華楼
自慢の特製ローストダック
「グロリアプリンスホテル 台北（華泰王子大飯
店）」の広東料理レストラン「九華楼」自慢の特製
ローストダック「華泰片皮鴨」の美味しさの秘訣は、
宜蘭産の約 3.5㎏のよく肥えたダックを厳選してい
ること。宜蘭の涼しい気候が育てたダックは脂がの
り肉も柔らかい。仕込みに 2 日を要するロースト
ダックは飴色の光沢が美しい。薄く焼いた小麦粉の
皮に、甜麺醤、葱、生姜をそえた柔らかいダックの
肉を包んで、至福の美味を堪能しよう。

「福容大飯店福隆」は東北角の福隆ビーチに位置して
おり、「台湾で最も美しい、ビーチを持つ温泉 V I L L A
リゾートホテル」として知られている。3㎞にわたって
続く福隆海水浴場に佇むホテルは、台湾で唯一の「塩
化水素重炭酸泉」の海洋温泉を擁する。「福隆海洋温
泉」は淡い琥珀色の温泉で、温泉水は澄んでいており、
ほぼ無臭。温泉のミネラル含有量は台湾の温泉法基準
の 30 倍で、日本の温泉協会の認証も受けている。非常
に独特な泉質を持つ温泉だ。

豊富な生態環境と自家製の美味しい料理が楽しめる「頭
城農場」は、宜蘭の人気スポット。2006 年に新設され
た「蔵酒酒荘」は、雪山山脈の清浄な湧水を利用して
ワインを醸造している、宜蘭初のグリーン建設のエコ
ワイナリーだ。蔵酒酒荘ではワインの醸造の特製を生
かしたおまかせ料理コースを開発。発酵度に応じて生
産した、酒類、酢、ジャムの 3 種の商品を使い、宜蘭
の新鮮な魚介類や農場で育てた有機野菜や果物に、白
ワイン風味のオレンジビネガー、ブドウジャムソース、
酒かす発酵パンなどをあわせた、特色のある料理を作
り上げている。

台湾本島東北部の東北角海岸に位置する福隆は、太平
洋の絶景と素朴な漁村に出逢えるエリア。台湾鉄道福
隆駅ちかくの「星空 X 藝素村」は、海洋ゴミで制作し
たインスタレーションがあちこちに置かれた、海の風
情たっぷりのエコビレッジ。運営グループは生活を愛
する友人同士で、ともに食べ、ともに暮らす、「共生
の精神」を伝えることをコンセプトに掲げ、年間を通
して野菜料理や各種 D I Y 体験を提供。豊富なアクティ
ビティが東北角に四季折々の楽しみをもたらしている。

台北FOOD

九華楼（グロリアプリンスホテル 台北）
台北市中山区林森北路 369号
Tel: 02-7721-6619 
www.gloriahotel.com/jp/

新北

宜蘭

TOUR 宜蘭

TOUR 新北

馥森里山園区
宜蘭県頭城鎮更新路 205号 
Tel: 03-977-2168
www.volandosatoyama.com

HOTEL 宜蘭

BUY



HOT! STAY / EAT / BUY

福容大飯店福隆
FULLON HOTEL FULONG

蔵酒酒荘
醸造過程の
発酵を生かしたおまかせ料理

星空 X 藝素村
美しい生活と野菜料理を伝える
アートビレッジ

福容大飯店福隆
新北市貢寮区福隆里福隆街 41号  
Tel: 02-2499-1188
www.fullon-hotels.com.tw/fl/jp/

蔵酒酒荘
宜蘭県頭城鎮更新路 126-50号 
Tel: 03-977-8555
www.cjwine.com

星空 X藝素村
新北市貢寮区福隆街 44号 
Tel: 0938-193-735 (ガイド陳雅恵 )
www.skyartvegan.com

牛頭司 - 耕牛小学堂
水牛による水田耕作文化の伝承

馥森里山園区
自然と共生するレジャー農場

「牛頭司」は台湾伝統の水牛による耕作文化を
コンセプトとし、動物との身近な触れ合いを提
供している教育体験パーク。牛の餌やりやブラッ
シング、伝統的な農村文化体験、牛と水田に入っ
て耕作を行うイベントを開催しており、夏季に
は牛の入浴を手伝うこともできる。牛との触れ
合いを通して、親子で動物と大地に親しみ、命
の大切さを学ぶことができるスポットだ。

「馥森里山園区」は台湾で初めて日本語の「里山」を園
名に冠した、自然と共生するレジャー農場。ここでは、
心を穏やかにするレジャー空間と旅行体験を提供して
いる。「芸境ガイドツアー」では、ガイドと山に登り森
林の生態を学んだり、太鼓と銅鑼で始まるウェルカムパ
フォーマンス「破虚空」、クリスタルシンギングボウル
とサンスクリット語の響きを利用してゲストの心を穏
やかにする「即静音」「聴心」「棋不語」、亀山島を背
景に、太鼓の響で壮大な山河を讃美する「山海繞」な
ど、5 種類の生活儀式パフォーマンスを体験できる。ツ
アー後にはカフェ「里山之眼」で、太平洋の絶景を望む
ティータイムも楽しむのもおすすめだ。

HOTEL

牛頭司 -耕牛小学堂
宜蘭県壮圍郷大福路一段 122巷 21号
Tel: 03-930-7707
www.facebook.com/calfstirk2018

広東料理レストラン 九華楼
自慢の特製ローストダック
「グロリアプリンスホテル 台北（華泰王子大飯
店）」の広東料理レストラン「九華楼」自慢の特製
ローストダック「華泰片皮鴨」の美味しさの秘訣は、
宜蘭産の約 3.5㎏のよく肥えたダックを厳選してい
ること。宜蘭の涼しい気候が育てたダックは脂がの
り肉も柔らかい。仕込みに 2 日を要するロースト
ダックは飴色の光沢が美しい。薄く焼いた小麦粉の
皮に、甜麺醤、葱、生姜をそえた柔らかいダックの
肉を包んで、至福の美味を堪能しよう。

「福容大飯店福隆」は東北角の福隆ビーチに位置して
おり、「台湾で最も美しい、ビーチを持つ温泉 V I L L A
リゾートホテル」として知られている。3㎞にわたって
続く福隆海水浴場に佇むホテルは、台湾で唯一の「塩
化水素重炭酸泉」の海洋温泉を擁する。「福隆海洋温
泉」は淡い琥珀色の温泉で、温泉水は澄んでいており、
ほぼ無臭。温泉のミネラル含有量は台湾の温泉法基準
の 30 倍で、日本の温泉協会の認証も受けている。非常
に独特な泉質を持つ温泉だ。

豊富な生態環境と自家製の美味しい料理が楽しめる「頭
城農場」は、宜蘭の人気スポット。2006 年に新設され
た「蔵酒酒荘」は、雪山山脈の清浄な湧水を利用して
ワインを醸造している、宜蘭初のグリーン建設のエコ
ワイナリーだ。蔵酒酒荘ではワインの醸造の特製を生
かしたおまかせ料理コースを開発。発酵度に応じて生
産した、酒類、酢、ジャムの 3 種の商品を使い、宜蘭
の新鮮な魚介類や農場で育てた有機野菜や果物に、白
ワイン風味のオレンジビネガー、ブドウジャムソース、
酒かす発酵パンなどをあわせた、特色のある料理を作
り上げている。

台湾本島東北部の東北角海岸に位置する福隆は、太平
洋の絶景と素朴な漁村に出逢えるエリア。台湾鉄道福
隆駅ちかくの「星空 X 藝素村」は、海洋ゴミで制作し
たインスタレーションがあちこちに置かれた、海の風
情たっぷりのエコビレッジ。運営グループは生活を愛
する友人同士で、ともに食べ、ともに暮らす、「共生
の精神」を伝えることをコンセプトに掲げ、年間を通
して野菜料理や各種 D I Y 体験を提供。豊富なアクティ
ビティが東北角に四季折々の楽しみをもたらしている。

台北FOOD

九華楼（グロリアプリンスホテル 台北）
台北市中山区林森北路 369号
Tel: 02-7721-6619 
www.gloriahotel.com/jp/

新北

宜蘭

TOUR 宜蘭

TOUR 新北

馥森里山園区
宜蘭県頭城鎮更新路 205号 
Tel: 03-977-2168
www.volandosatoyama.com

HOTEL 宜蘭

BUY



嘉 楠 風 華 酒 店 
O r i e n t  L u x u r y  H o t e l

 嘉 義 市 西 区 四 維 路 232 号

 c h i a n a n w i n d . c o m . t w

 0 5 - 2 3 3 - 0 0 0 0

遠くから旅してきたお客さまこそが、ホテルの最も美しい風景です。

私たちは食品業界で培った精神でホテルの隅々まで細やかに目を配り、

居心地の良い空間をお客さまにご提供してまいります。

嘉楠風華酒店
創意・温度・感動をお届けする創意・温度・感動をお届けする

嘉楠風華酒店


